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PREDGOVOR

Vodi¢ za dobijanje oznaka geografskog porijekla i tradicionalnih specijaliteta hrane u BiH

Bosna i Hercegovina (BiH) zahvaljujuéi prirodnim resursima, bioloskoj raznolikosti, pogodnoj klimi, dugoj tradiciji u
poljoprivrednoj proizvodniji i proizvodnji hrane ima odlicne uslove i potencijal da ovo bogatstvo jos vise iskoristi i
ponudi proizvode sa dodatnom vrijednoscu u kojim ¢e uzivati svi njeni posjetioci.

Ovaj Vodic namijenjen je svim proizvodacima i preradivacima hrane u BiH koji su zainteresovani da saznaju vise i Zele da
zastite oznaku porijekla (ZOP), oznaku geografskog porijekla (ZOGP) ili oznaku garantirano tradicionalnog specijaliteta

(GTS) za svoje prehrambene proizvode.

Na Zalost, BiH zaostaje kada je uvodenie zastite proizvoda u pitanju. Sam znadaj zastite proizvoda nije u potpunosti
prepoznat da kao takav donosi brojne prednosti i za proizvodace i za potrosace, ali i za geografsko podrudje sa kojeg
potice proizvod sa zasticenom oznakom.Tek u skorije vrijeme, u radu sa Agencijom za sigurnost hrane BiH, dobili smo
pet proizvoda koji su zvanicno zastic¢eni i gdje se dalja implementacija kod samih individualnih proizvodaca oéekuje u
narednom periodu. Od toga 2 naziva su registrovana sa oznakom porijekla i 3 naziva oznakom geografskog porijekla.
Sa druge strane, na nivou Evropske unije (EU), do kraja 2021. godine, zasticeno je i ukupno registrovano 1.635 naziva
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda, od éega 668 naziva oznakom porijekla, 905 naziva oznakom geografskog
porijekla i 62 naziva oznakom garantirano tradicionalnog specijaliteta. U EU je prepoznat znacaj i vrijednost zasti¢enih
proizvoda sa oznakama geografskog porijekla i tradicionalnih specijaliteta hrane. Proizvodi zasti¢eni oznakama

sli¢nih srodnih proizvoda.

Cilj ovog Vodica je pruzanje informacija u pogledu znacaja i uslova za dobijanje i primjenu geografskih oznaka i
tradicionalnih specijaliteta hrane kako bi pomogli svim zainteresovanim da se ukljuée u proces registracije, zastite i
razvoja geografskih oznaka. U Vodicu posebno su istaknute kratke smjernice kada je u pitanju zahtjev za registracijom i
proces pokretanja postupka registracije kao i presjek troskova samog postupka zastite.

Svrha ovog Vodica je da poveca informisanost proizvodaca sirom BiH o znacaju i uslovima za dobijanje oznaka
geografskog porijekla i tradicionalnih specijaliteta hrane sa ciljem da se podigne svijest, pomogne primjena i poveca broj

zasticenih proizvoda u BiH.

S postovanjem,
Agencija za sigurnost hrane BiH i USAID Turizam



|. REGISTRACIJA OZNAKA PORIJEKLA, GEOGRAFSKOG PORIJEKLA |
GARANTOVANO TRADICIONALNOG SPECIJALITETA

I.1. Politika kvaliteta hrane

Evropa je poznata po razli¢itosti svojih stocarskih i poljoprivrednih proizvoda, Sto potice iz razlika prirodne okoline i
metoda obrade zemljista koje su razvijane vjekovima. Zajedno sa odli¢nim kulinarstvom, evropska hrana i pi¢a igraju
glavnu ulogu u determinisanju kulturnog identiteta evropskih naroda i regiona. |z tog razloga, cilj evropske politike
kvaliteta je zastititi nazive odredenih proizvoda radi promovisanja njihovih jedinstvenih karakteristika povezanih s
geografskim porijeklom i tradicionalnim umijec¢em i vjestinama.To su proizvodi neospornog kvaliteta, koji su rezultat
primjene strogih pravila proizvodnje definisanih posebnim propisima. Postovanje ovih pravila stalno prate nezavisni
subjekti koji potvrduju da su standardi ispunjeni.

Takvi proizvodi se dobijaju od autenticnih sirovina biljnog ili animalnog porijekla, a ¢esto imaju specifican postupak
proizvodnije, jedinstvenu recepturu i pripremu. U tim proizvodima sazet je i dio istorije, kulture, religije i tradicionalnog
nacina Zivota. Upravo takvi proizvodi postaju predmet interesovanja domacih potrosaca, turista kao i potrosaca

u drugim dijelovima svijeta. Podrska proizvodnji prehrambenih proizvoda sa specificnim oznakama kao i njihova
promocija mogu znacajno obogatiti turisticku ponudu i doprinijeti razvoju ruralnih podrucja.

Takode, potrosaci prehrambenih proizvoda Zele da znaju sta jedu, odakle dolazi hrana koju jedu, kojom vrstom hrane
su hranjene Zivotinje od kojih potic¢e hrana animalnog porijekla i kako se ona proizvodi. Potrosaéi zele garancije da je
ono $to jedu zdravo i da je okolina gdje se hrana proizvodi Cista kao i da su ljudi koji proizvode hranu zdravi i Cisti. To
je pravo koje proizvodaci, distributeri i prodavci hrane moraju postovati. Danas se proizvodaci koncentrisu na razlicit
kvalitet i razli¢ite ukuse potrosaca, medu kojima su jako vazni regionalna i lokalna obiljezja i vrijednosti.

Zbog svega navedenog, osnova nove politike kvaliteta (Quality Policy) EU, koju preuzima i BiH, je stvaranje sistema
zastite i podizanje vrijednosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda.

U zemljama gdje se registracija i zastita oznaka hrane koja ima poveznicu sa geografskim podrucjem najuspjesnije
primjenjuju, postoje tri klju¢na, medusobno povezana elementa.

*  Na prvom mijestu treba da postoji formalni mehanizam vlasti za pravnu zastitu proizvoda geografskim oznakama.

*  Drugo, privatni sektor mora biti dovoljno dobro organizovan kako bi se obezbijedilo da budu adekvatno zastupljeni
interesi proizvodaca koji ¢e biti pod direktnim uticajem ovog sistema.

* Trece, mora postojati razumna osnova definisanja geografskog porijekla, ukljucujuci objektivno mjerljive kriterijume
po kojima ¢e se proizvod razlikovati od srodnih proizvoda sa drugog geografskog podrucja.

Proizvodaci mogu da nastave proizvoditi raznovrsne kvalitetne proizvode samo ako je njihov trud pravedno nagraden.
To zahtijeva da su oni u stanju da obavjestavaju kupce i potrosace o znaéaju svojih proizvoda pod uslovima pravednog
trziSnog takmicenja. Osim toga, moraju pravilno identifikovati svoje proizvode na trzistu. Na ovaj nacin sistemi
kvaliteta mogu doprinijeti i nadopuniti politiku ruralnog razvoja, kao i politike trzisne i dohodovne podrske zajednicke
poljoprivredne politike. Posebno mogu da doprinesu podrucjima u kojima poljoprivredni sektor ima veci privredni
znacaj te podrudjima sa otezanim privrednim uslovima.



1.2.  Sta se podrazumjeva pod odrednicama za kvalitet proizvoda

Odrednice proizvoda se dijele u dvije kategorije, one vezane za teritoriju i one vezane za specificni metod proizvodnje
odredenog proizvoda. Geografske odrednice i geografsko porijeklo su imena koja identifikuju proizvod prema porijeklu
sa odredene teritorije, i svjedocCe o povezanosti izmedu dokazanog kvaliteta, reputacije, i specificnih karakteristika
odredenog proizvoda i njegovog goegrafskog porijekla.

Proizvodi vezani za odredenu teritoriju — Geografska oznaka (GO)

Kako bi se zastitili najbolji evropski poljoprivredno-prehrambeni proizvodi, Ciji je specificni karakter predodreden
geografskim porijeklom, razvijene su evropske oznake kvaliteta (Zasticena oznaka porijekla - ZOP ili Zasticena oznaka
geografskog porijekla - ZOGP) sa ciljem da ovi proizvodi ispune oéekivanja potrosaca. Oba tipa GO ukazuju na razliciti
nivo povezanosti proizvoda sa geografskim regionom.

Kvalitet, odnosno svojstva Kvalitet, ugled ili neko
proizvoda uglavnhom odredena drugo svojstvo proizilazi iz
geografskim podruéjem geografskog podrucja

Zasticena oznaka porijekla (ZOP)

Proizvodi koji nose oznaku ZOP imaju
dokazane karakteristike kao rezultat iskljuéivo

REGISTRACIJA
PROIZVODA

terena na kome se odgajaju i na umjesnost
proizvodaca u proizvodnom regionu sa kojim
su povezani. Otuda, potreba da sve faze
proizvodnje i obrade ZOP proizvoda budu
izvrSene u datom proizvodnom regionu.
Dalje, mora postojati objektivna i bliska veza
izmedu karakteristike proizvoda i njegovog

Proizvodnja i priprema i Proizvodnja ifili priprema ifili .
prerada odvijaju u definisanom prerada odvijaju u definisanom geografskog porijekla.
geografskom podrucju geografskom podrucju

Zasti¢ena oznaka geografskog porijekla (ZOGP)

Proizvodi koji nose oznaku ZOGP imaju specifi¢ne karakteristike ili reputaciju proizvoda koje ih povezuju sa datim
regionom, i najmanje bar jedna faza proizvodnje odvija se u datom regionu, dok sirovine upotrebljene za proizvodnju
mogu biti i iz drugih regiona.

Proizvodi povezani specificnim metodom proizvodnje

Sistem za garantovano tradicionalne specijalitete (GTS) uspostavlja se kako bi sauvao tradicionalne metode proizvodnje
i recepte pruzaju¢i pomo¢ proizvodacima tradicionalnog proizvoda prilikom stavljanja na trziste i obavjestavanja
potrosaca o svojstvima koja dodaju vrijednost njihovim tradicionalnim receptima i proizvodima



Naziv je prihvatljiv za registraciju kao GTS kada ~ GARANTOVANI TRADICIONALNI SPECIJALITET - GTS
opisuje specifi¢an proizvod ili prehrambeni

proizvod u smislu nacina proizvodnje, prerade ili Sistem zastite identican ZOP/ZOGP

sastava odgovarajuceg tradicionalnog postupka Posebnost proizvoda ne smije biti

za taj proizvod ili prehrambeni proizvod ili uzrokovana geografskim porijeklom

se proizvodi od sirovina ili sastojaka koji se

tradicionalno koriste. Naziv za registraciju mora biti GTS proizvodi moraju se moéi proizvoditl

tradicionalno koris¢en za oznacavanje specificnog r u bilo kojem kraju zemlje iz koje dolaze,

proizvoda ili opisivati tradicionalna svojstva ili Evrope ili svijeta

specificna svojstva proizvoda. Naziv GTS se ne
mozZe registrovati ako se odnosi samo na uopstene

tvrdnje koje se upotrebljavaju za odredene Posebnost ovim proizvodima daje nain proizvodnje u kojem
proizvode. se koriste tradicionalne sirovine, ili tradicionalni sastav, ili
tradicionalni nacin proizvodnje ili prerade

[.3.  Zahtjev za registraciju

Registracija je ishod privatne dobrovoljne inicijative ukljucenih proizvodaca. Ona je otvorena i dobrovoljna. Prvi korak
je da se podnese zahtjev za registraciju. Svaki proizvodac koji se nalazi u definisanom geografskom podrudju i postuje
uslove proizvodnje propisane proizvodackom specifikacijom proizvoda ima pravo koristiti registrovani naziv za svoj
proizvod.

Iz navedenog razloga princip je da zahtjeve za registraciju svojih proizvoda podnosi grupa proizvodaca i/ili preradivaca
tog proizvoda. Grupa podrazumijeva svako udruzenje proizvodaca i/ili preradivaca odredenog prehrambenog
proizvoda bez obzira na pravni status koji ta grupa ima. Druge zainteresirane strane, na primjer potrosaci, takode mogu
ucestvovati u grupi. Takve grupe zajedno, u skladu sa Pravilnik o sistemima kvaliteta za prehrambene proizvode (u

daljem tekstu: Pravilnik), pripremaju zahtjev za registraciju.

KOJA OD OZNAKA SE ZELI REGISTROVATI?

Nirnberski medenjaci su kolaci koji sadrze
narandze, limun, bademe koji nisu iz
Nirnberga (ZOGP)

Da li se u tom geog. podrudju uopste moze
odvijati proizvodnja, prerada i priprema

Ukoliko nema dovoljna kolicina sirovina

HEIEE S postojanog kvaliteta i¢i na ZOGP

Uzeti misljenje potrosaca o nazivu proizvoda
i Sta zakljucuju o njegovom porijeklu.

t 11

Ocekivanja potrosaca!

Podnosioci zahtjeva mogu podnijeti zahtjev za registraciju samo za prehrambene proizvode koje oni proizvode ili
preraduju.


https://www.fsa.gov.ba/old/images/pravni-propisi/bs-Pravilnik_o_sistemima_kvaliteta_za_prehrambene_proizvode_90-18.pdf

Pokretanje postupka registracije

Postupak registracije oznaka porijekla, oznaka geografskog porijekla i oznaka garantovano tradicionalnog specijaliteta
pokreée se zahtjevom koji se podnosi Agenciji za bezbjednost hrane Bosne i Hercegovine.

Poljoprivrednici

. Preradivacka industrija

UDRUZIVANJE h Maniji proizvodaci ili preradivaci
Poljoprivredna porodicna gazdinstva
Trgovci i dr.

1ZRADA PROIZVODACKE Ukljuceni svi ucesnici proizvodnog lanca

SPECIFIKACIJE

Zainteresovana grupa

PODNOSENJE ZAHTJEVA ZA
REGISTRACIJU

Podnosilac zahtjeva za registraciju oznake porijekla i oznake geografskog porijekla Agenciji treba da
dostavi:

I.  popunjen obrazac zahtjeva za registraciju naziva prehrambenog proizvoda zasticenom oznakom porijekla ili
zasticenom oznakom geografskog porijekla iz Aneksa Il Pravilnika (obrazac zahtjeva);
kopiju dokaza za registraciju grupe;

3. izjavu nadleznog organa grupe o usvojenoj odluci o zastiti oznake porijekla i oznake geografskog porijekla
prehrambenog proizvoda;

4. punomo¢ (ako grupu zastupa ovlaséeni zastupnik ili opunomocenik, ovjerenu kod notara);

5. specifikaciju proizvoda u skladu sa ¢lanom 7. Pravilnik o sistemima kvaliteta za prehrambene proizvode
(specifikacije zasticenih proizvoda u BiH su povezane linkom u tekstu dole);

6. popunjen obrazac jedinstvenog dokumenta iz Aneksa Ill Pravilnika (obrazac zahtjeva);

N

potvrdu organa za ocjenjivanje usaglasenosti da se moze izvrsiti certifikacija;
8. naziv i adresu grupe koja podnosi zahtjev i organa, ako je dostupna, koji provjeravaju uskladenost sa odredbama
specifikacije proizvoda.

Podnosilac zahtjeva za registraciju oznake garantovano tradicionalnog specijaliteta Agenciji treba da
dostavi:

. popunjen obrazac zahtjeva za garantovano tradicionalni specijalitet iz Aneksa X Pravilnika;
kopiju dokaza o registraciji grupe (cbrazac zahtjeva);

3. izjavu nadleznog organa grupe o usvojenoj odluci o zastiti naziva prehrambenog proizvoda kao garantovano
tradicionalnog specijaliteta;
punomoc (ako grupu zastupa ovlas¢eni zastupnik ili opunomocenik, ovjerenu kod notara);

5. specifikaciju proizvoda u skladu sa ¢lanom 26. Pravilnika i popunjen obrazac iz Aneksa IX Pravilnika (obrazac
zahtjeva);

6. potvrdu organa za ocjenjivanje usaglasenosti da se moze vrsiti certifikacija.

7. Postupak provodi Komisija za registraciju oznaka porijekla, oznaka geografskog porijekla i oznaka garantovano
tradicionalnog specijaliteta prehrambenih proizvoda u Bosni i Hercegovini, koju imenuje Savjet ministara BiH.

8. Sve dodatne informacije mozete dobiti u Agenciji za bezbjednost hrane Bosne i Hercegovine ili na link https://fsa.

gov.ba/bs/politika-kvaliteta/oblast/geografsko-porijeklo/.


https://www.fsa.gov.ba/old/images/OO_OGP_i_OTU/2018/bs-ANEKS_II.docx
https://www.fsa.gov.ba/old/images/pravni-propisi/bs-Pravilnik_o_sistemima_kvaliteta_za_prehrambene_proizvode_90-18.pdf
https://www.fsa.gov.ba/old/images/OO_OGP_i_OTU/2018/bs-ANEKS_III.docx
https://www.fsa.gov.ba/old/images/OO_OGP_i_OTU/2018/bs-ANEKS_X.docx
https://www.fsa.gov.ba/old/images/OO_OGP_i_OTU/2018/bs-ANEKS_IX.docx
https://www.fsa.gov.ba/old/images/OO_OGP_i_OTU/2018/bs-ANEKS_IX.docx
https://fsa.gov.ba/bs/politika-kvaliteta/oblast/geografsko-porijeklo/
https://fsa.gov.ba/bs/politika-kvaliteta/oblast/geografsko-porijeklo/

Podnosilac zahtjeva, nakon sto registrira odredeni prehrambeni proizvod u Bosni i Hercegovini u skladu s ovim
procedurama, moze podhnijeti zahtjev za registraciju oznake porijekla, oznake geografskog porijekla ili oznake
garantirano tradicionalnog specijaliteta na nivou Evropske unije.

Zahtjev se salje Evropskoj komisiji putem Agencije.

Grupa (Udruzenje)

Izrada specifikacije

Podnosenje zahtjeva za registraciju oznake Agenciji za sigurnost hrane BiH

Formalno ispitivanje zahtjeva

Objava u Sl. glasniku BiH i na web-stranici Agencije (rok od dva mjeseca za ulaganje prigovora na objavljeni
zahtjev)

Rjesava se o eventualno pristiglim prigovorima.Ako prigovor nije ulozen, rjesava se o zahtjevu za registraciju
U slucaju pozitivnog rjesavanja zahtjeva, oznaka se upisuje u odgovarajuci registar i objavljuje u SI. glasniku BiH
i na web-stranici Agencije

REGISTROVANA OZNAKA NA NIVOU BiH

Certifikacijsko tijelo provodi utvrdivanje usaglasenosti sa specifikacijom i izdaje potvrdu o usaglasenosti.
. POKRETANJE POSTUPKA ZASTITE OZNAKA NA NIVOU EVROPSKE UNIJE
. REGISTRIRANA OZNAKA NA NIVOU EVROPSKE UNIJE

I.4.  Troskovi postupka zastite

Troskovi postupka zastite oznake porijekla, zastite oznake geografskog porijekla i postupka zastite oznake garantirano
tradicionalnog specijaliteta prehrambenih proizvoda u Bosni i Hercegovini propisani su Odlukom o visini naknade

za postupak zastite oznaka porijekla i zastite oznaka geografskog porijekla te postupak zastite oznaka garantirano
tradicionalnog specijaliteta prehrambenih proizvoda (Sluzbeni glasnik BiH broj 34/19).

Spisi i radnje za koje se pla¢a naknada, kao i iznosi naknade u postupku zastite oznaka prehrambenih proizvoda, navedeni

su u Tabeli I.

l. Za podnosenje zahtjeva za registraciju 30,00 KM
2. Za podnosenje prigovora na objavljeni zahtjev 50,00 KM
3. Za provodenje postupka registracije 500,00 KM
4. Upis u registar 30,00 KM
5. Za izmjene i dopune specifikacije 100,00 KM
6. Za brisanje iz registra (po zahtjevu ili sluzbenoj duznosti) 30,00 KM
7. Za upis novih korisnika registrirane oznake 100,00 KM

Tabela |.Visina naknade za postupak zastite



DOSTUPNA NOVCANA PODRSKA!

Znate li da entitetska ministarstva poljoprivrede daju podrsku za
dobijanje oznaka geografskog porijekla i tradicionalnih specijaliteta
hrane?

Entitetska Ministarstva poljoprivrede kroz nov€ane podsticaje daju podrsku procesu i izdvajaju sredstva za
dobijanje oznaka porijekla.

Federalno Ministarstvo poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva u skladu sa Pravilnikom o uslovima i

nacinu ostvarivanja novéanih podrski po modelu ostalih vrsta podrski iz 2021. godine, u skladu sa Clanom
23. omogucava podrsku za sufinansiranje troskova uvodenja i certificiranja standarda u poljoprivredi i
prehrambenoj industriji i EU standarda do 75% iznosa prihvatljivih troSkova za uvodenje standarda, a najvise
do 15.000 KM. Ovo pravo imaju organizacije za uvodenje ZOP, ZOGP i GTS.

U skladu sa Pravilnikom o uslovima i nacinu ostvarivanja novcéanih podsticaja za razvoj poljoprivrede i sela
za 2021, Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede Republike Srpske u sklopu mjere podrske
ruralnom razvoju, prema clanu 47. daje podsticajna sredstva za izradu elaborata ili specifikacije proizvoda
neophodne za registraciju oznake porijekla, oznake geografskog porijekla i garantovano tradicionalnog
specijaliteta u iznosu u visini do 50% od investiranih sredstava, koja ne mogu biti ve¢a od 10.000 KM po
korisniku.




[.5. Izgled i nacin koris¢enja zasticenog znaka oznake

Izgled i nadin koriscenja zasticenog znaka oznake porijekla, oznake geografskog porijekla i oznake garantovano
tradicionalnog specijaliteta prehrambenih proizvoda, te nacin izdavanja znaka propisan je Pravilnikom o izgledu i
nacinu koristenja zasticenog znaka oznake porijekla, oznake geografskog porijekla i oznake garantovano tradicionalnog
specijaliteta prehrambenih proizvoda (,,Sluzbeni glasnik BiH*, broj 82/19).

Zasticeni znak je zasticena oznaka kojom se vizuelno identifikuje registrovana oznaka prehrambenog proizvoda
koiji je proizveden i registrovan u skladu s Pravilnikom o sistemima kvaliteta za prehrambene proizvode. Oznacavanje
proizvoda zasti¢enim znakom oznake obavlja proizvodac ili preradivad, korisnik oznake registrovanog prehrambenog
proizvoda.

Znak zasti¢ena oznaka porijekla

Znak zasticena oznaka geografskog porijekla

Znak garantovano tradicionalni specijalitet

Svaki pojedini proizvodac ili preradivac, korisnik oznake koji zadovoljava uslove specifikacije proizvoda i koji posjeduje
potvrdu o usaglasenosti proizvoda s proizvodackom specifikacijom podnosi pisani zahtjev za koris¢enje zasti¢enog
znaka tijelu za ocjenjivanje usaglasenosti ili udruzenju (grupi).

Nakon sto registruje odredeni prehrambeni proizvod u BiH, podnosilac zahtjeva moze podnijeti zahtjev za registraciju
oznake na nivou Evropske unije. Ako registruje trazenu oznaku za svoj proizvod na nivou Evropske unije, sti¢e pravo
koristenja zasti¢enog znaka oznake koji je uspostavljen u Evropskoj uniji.



ZNAK OZNAKE REGISTROVANIH PROIZVODA NA NIVOU EVROPSKE UNIJE

Zasticena oznaka Zasticena oznaka Garantovano tradicionalni
porijekla geografskog porijekla specijalitet

[.6.  Zasticeni proizvodi u Bosni i Hercegovini

Pocetkom juna 2020. godine predstavnicima udruzenja koja proizvode ,,Livanjski izvorni sir®, ,,Nevesinjski
krompir ,,Visocku peéenicu® i ,Livanjski sir dodijeljena su rjeSenja o registraciji oznake porijekla i geografskog
porijekla. Nakon sto je ispunio propisane uslove ,,Livanjski izvorni sir* zasticen je oznakom porijekla, dok

su ostala tri proizvoda zasti¢ena oznakom geografskog porijekla. U septembru 2021. godine pridruzio im se
,Drvarski muéeni pekmez od drenjina“ koji je zasticen oznakom porijekla.To su prvi bosanskohercegovacki
proizvodi zasticeni u skladu sa Pravilnikom o sistemima kvaliteta za prehrambene proizvode sto omogucava
proizvodacima ovih tradicionalnih proizvoda podnosenije zahtjeva i sticanje odgovarajuce oznake i na nivou
Evropske unije.

VISOCKA PECENICA LIVANJSKI IZVORNI SIR LIVANJSKI SIR

NEVESINJSKI KROMPIR DRVARSKI MUCENI PEKMEZ OD DRENJINA



VISOCKA PECENICA

,»Visocka pecenica“ je trajni suvomesnati proizvod od najkvalitetnijih partija govedeg mesa (but, leda, plecka i
podslabinski dio), suvo soljen iskljucivo kuhinjskom soli i hladno dimljen i susen. Proizvodi se iskljucivo od svjezeg iili
rashladenog mesa (-1 do +4°C). Za proizvodnju visocke pecenice nije dozvoljeno korisé¢enje prethodno zamrznutog
mesa. Proizvodi se od najkvalitetnijih dijelova trupa (but, leda sa slabinom, plec¢ka bez potpleéke i podslabinski dio). Za
soljenje se koristi iskljucivo kuhinjska so (nije dozvoljena upotreba nitritne soli). Kao termicka obrada koristi se hladno
dimljenje u klasi¢nim susnicama. Za proizvodnju dima koristi se iskljucivo suvo bukovo i/ili grabovo drvo.

Podrudje proizvodnje visocke pecenice je podrucje opstine Visoko. U definisanom podruéju (opstina Visoko) moraju se
vrsiti iskoStavanje mesa, rezanje (oblikovanje) komada, soljenje i prosoljavanje, te dimljenje i zrenje visocke pecenice.
Pored toga, dozvoljeno je da se komadi mesa u cijelosti, kao manji porcionirani komadi (oko 500 g) ili u narezanim
narescima pakuju vakumiranjem i u tom obliku distribuiraju na trziste.

Prepoznatljivost visocke pecenice, osim duge tradicije proizvodnije, jest i njezin
vrhunski kvalitet, po ¢emu je poznata i van prostora Bosne i Hercegovine. Uz
navedeno, podrucje opstine Visoko je centar mesopreradivacke djelatnosti u

Bosni i Hercegovini. Danas na ovom podrucju postoji preko 50 registrovanih
subjekata (zanatske radinosti) i nekoliko ozbiljnih mesnih industrija. Cjelokupan
mesopreradivacki sektor rezultat je viSevijekovnog prisustva mesopreradivacke
djelatnosti na ovim prostorima, pri cemu najznacajnije mjesto zauzima proizvodnja
visocke pecenice (Specifikacija proizvoda *“Visocka pecenica”).



https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_-Visocka-pecenica.pdf

NEVESINJSKI KROMPIR

,»Nevesinjski krompir* su krtole krompira (lat. Solanum tuberosum L.) namijenjene
za ishranu ljudi, proizvedene na poljoprivrednom zemljistu koje se nalazi unutar
administrativnih granica opstine Nevesinje. U botanickom smislu predstavljaju
zadebljali vrh podzemnog stabla (stolona) koji sadrzi minimalno 19 posto suve
materije. Minimalni precnik krtola koje se stavljaju na trziste iznosi 35 mm, a to
su krtole koje bez dodatne sile ne prolaze kroz kvadratni otvor, sa stranicama
navedenih dimenzija.

Oblik krtola zavisi od sorte, a najcesce je ovalan s varijacijama prema izduzeno ovalnom obliku, a rjede prema
okruglasto ovalnom.

Boja pokozice je najéesce crvena ili Zuta s razlicitim nijansama, konzistencija glatka do mrezasta s prelaznim varijantama.
Kada je rije¢ o boji mesa gomolja, ona se kreée od Zute do bijele s prelaznim nijansama.

Ugled i prepoznatljivost nevesinjskog krompira datiraju vec¢ duze vrijeme i prisutni su ne samo u regiji Hercegovine vec
i Sire. Postojanje povoljnih klimatskih uslova za uzgoj krompira, Sto je prvenstveno povezano s nadmorskom visinom

te specificnim geografskim polozajem teritorije op¢ine Nevesinje, kao i postojanje poljoprivrednog zemljista povoljnih
fizicko-hemijskih osobina, dovodi do zakljuéka da se krompir u Nevesinju ,,0sje¢a kao kod svoje kuée (Specifikacija

proizvoda “Nevesinjski krompir”).



https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_-Nevesinjski-krompir.pdf
https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_-Nevesinjski-krompir.pdf

LIVANJSKI IZVORNI SIR

,,Livanjski izvorni sir* je tvrdi sir proizveden iz punomasnog ovcijeg mlijeka ili mjesavine ovdijeg i kravljeg mlijeka, gdje
udio kravljeg mlijeka ne smije prelaziti 30 posto.

Milijeko koje se koristi za proizvodnju ,Livanjskog izvornog sira* potice od ovaca izvorne pasmine pramenka (kupreski
i vlasicki soj) koje se uzgajaju na definisanom podrucju. Kravlje mlijeko potice od krava pasmina uobicajenih za
definisano podrucje. Zivotinje za proizvodnju mlijeka hrane se hranom proizvedenom na podruéju proizvodnje
livanjskog izvornog sira. Mlijeko namijenjeno preradi je punomasno i nestandardizovano.

Tri osnovna subjekta pojavljuju se u lancu proizvodnje livanjskog izvornog sira — proizvodaci hrane za Zivotinje,
proizvodaci mlijeka i proizvodadi livanjskog izvornog sira, od kojih svaki subjekt mora imati uspostavljen sistem
sljedivosti.

Livanjski izvorni sir tradicionalno se proizvodi na podruéju koje obuhvaca

Livanjsko polje, planine Krug, Cincar i dio Golije, te dio Glamockog i dio

Duvanjskog polja. Navedeno podrucje nalazi se unutar administrativnih

granica Kantona 10 (Hercegbosanska Zupanija), a obuhvaca cijelo podrucje

grada Livna te dio opstine Glamo¢ i dio opstine Tomislavgrad.

Prenos specificnih aroma s lokalnog bilja na livanjski izvorni sir mogué¢ je

prvenstveno zahvaljujuci umijecu uzgoja ovaca i izrade sira koje lokalna

porodiéna poljoprivredna gazdinstva od davnina usavrsavaju i prenose s

generacije na generaciju.

Postojanost aromatskog bogatstva, kao i mnoge druge karakteristike livanjskog izvornog sira zavise od tradicionalnih
znanja i vjestina sirara povezanih sa svim fazama proizvodnje: od izbora i primarne obrade mlijeka i dodavanja sirila do
usitnjavanja i susenja grusa, stavljanja u kalup, presovanja, soljenja i dozrijevanja. Pravilna tekstura livanjskog izvornog
sira umnogome zavisi od temperature i vremena dogrijavanja usitnjenog grusa koje majstor sirar prilagodava zavisno

od godisnjeg doba, odnosno zavisno od temperature i relativne vlaznosti zraka u doba sirenja (Specifikacija proizvoda
“Livanjski izvorni sir” (Prilog |, Prilog 2, Prilog 3, Prilog 4, Prilog 5)).



https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_Livanjski-izvorni-sir.pdf
https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_Livanjski-izvorni-sir.pdf

LIVANJSKI SIR

,,Livanjski sir je tvrdi punomasni sir od pasterizovanog, termiziranog ili sirovog kravljeg mlijeka, ovcijeg mlijeka ili
njihovih mjeSavina, koji se proizvodi u definisanom geografskom podrucju. Ukus i miris livanjskog sira je blago slatkast,
podsjeca na orahovu jezgru, zreli sir je lagano pikantan. On se proizvodi tradicionalno na porodi¢nim farmama od
sirovog mlijeka ili u mljekarama koristeci industrijsku metodu, pravi se od pasteriziranog mlijeka.

U proizvodniji se koriste animalno sirilo ili enzimi za zgruSavanje mikrobioloskog porijekla i so, mlijecno-kiselinske

starter kulture, lizozim i kalcijev hlorid.

Glavne komponente krmnih obroka su ispasa (6 mjeseci), sijeno ili sjenaza (75 posto suve materije dnevnog obroka)
koji su pripremljeni uglavnhom na ovom geografskom podrucju. Osnovi krmni obrok se moze dopuniti dokupljenim
dopunskim krmnim smjesama i mineralno-vitaminskim dodacima.Voluminozna krmiva, za ishranu muznih grla,
proizvode se na definisanom prostoru,a mogu se proizvoditi i izvan podrucja proizvodnje livanjskog sira.

Proizvodi se na opisanom geografskom podrucju i na tom podrucju se jedino moze odvijati prirodno dozrijevanije, pri
kojem nastaje kora.

Geografsko podrucje na kojem se odvija proizvodnja mlijeka za livanjski sir obuhvata podruéje opcina Livno,
Tomislavgrad, Kupres, Glamoc, Grahovo i Drvar.

Geografsko podrucje proizvodnje livanjskog sira obuhvata uzu regiju od podrudja proizvodnje mlijeka i predstavlja
tradicionalno podrucje proizvodnje livanjskog sira, na kojem se on proizvodi decenijama. Livanjski sir je istorijski vezan

za ovo podrudje.

Osobine i jedinstvenost livanjskog sira proisticu iz posebnih karakteristika mlijeka
od kojeg se on proizvodi. Geografsko podrucje proizvodnje mlijeka i prerade u
livanjski sir po mnogo ¢emu je posebno i jedinstveno. Ono daje idealne uslove

za uzgoj stoke. Specifican sudar mediteranske i kontinentalne klime, podrudje
proizvodnje mlijeka i sira nalazi se na geografskom prelazu iz Hercegovine s juga
i Bosne sa sjevera, gdje spoj pasnjaka na planinama s jedinstvenim kompleksom
kraskih polja daje vegetaciju sastavljenu od vrijednih biljaka koja se ne moze
pronadi nigdje drugo, kao ni geografsko okruzenje. Botanicki sastav prirodnih
travnjaka koji se koriste za proizvodnju livanjskog sira govori da navedeno
podrucje nastanjuje veliki broj aromatiénih biljaka, od kojih su neke vrijedne i
svojstvene samo ovim prostorima. Ispasa stoke u takvom ambijentu, gdje je velika
zastupljenost razlicitih aromatskih biljaka, znatno uti¢e na povecanje nutritivne
vrijednosti mlijeka, a time i sira koji je od tog mlijeka proizveden. Osim toga,
tako dobijen sir ima i poseban ukus i miris, koji je karakteristican i usko vezan za
vegetaciju ovog kraja (Specifikacija proizvoda “Livanjski sir”).



https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2020/02/Specifikacija_-Livanjski-sir.pdf

DRVARSKI MUCENI PEKMEZ OD DRENJINA

“Drvarski muceni pekmez od drenjina” je odgovarajuce uguséene konzistencije dobijen pasiranjem ploda drenjina sa
dodatkom Secera, s tim da ukupno dodana kolicina Secera ne smije iznositi manje od 30 ili viSe od 40% u odnosu na
ukupnu koli¢inu voéa, Sto zavisi od udjela Se¢era u samom plodu na pocetku prerade.

Karakteristicnog je izgleda, guste i mazive konzistencije gdje

moze dodi do odvajanja faza na vrhu i dnu pakovanja iz razloga

Sto se ne dodaje sredstvo za Zeliranje nego konzistenciju

daje prirodno prisutni pektin iz samog ploda. Za razliku od

industrijski proizvedenih proizvoda muceni pekmez od drenjina

nema karakteristi¢ni sjaj od dodanog pektina na povrsini niti

moze da zadrzi oblik nego se rasiri po posudi. Boje je svijetlo

crvene do crvene boje, zavisno od vrste sorte i faze zrelosti

u kojoj je plod koristen, karakteristi¢cnog mirisa po drenjini.

Oporog je ukusa, kiseo i slatkast. U odnosu na industrijski

proizvod muceni pekmez od drenjina je manje sladak sa

izrazenim oporim i kiselim ukusom.

Drenjina fenoloski spada u red sumskog drveéa i Siblja ciji

plod ima izrazenu nutritivnu vrijednost kao izvor prirodnih

antioksidanata kao Sto su vitamin C, antocijanini, flavonoli i

fenolna jedinjenja. Osim hranjive vrijednosti biljka je veoma

otporna na Stetnike i bolesti pa se intenzivne agrotehnicke mjere zastite rijetko primjenjuju. Plod drenjina se
tradicionalno koristi u svjezem ili suSenom obliku (kao &aj ili kompot), ali se i preraduje u proizvode kao Sto su slatko
od drenjine, pekmez (muceni ili kuvani) od drenijina, gusti vo¢ni sok (“imber”), te sirovina za proizvodnju alkoholnih
napitaka (rakija “drenja”, liker od drenijina).

Za proizvodnju gotovog proizvoda mucenog pekmeza od drenjina koristi se iskljucivo plod dobijen sa samoniklih ili
stabala uzgojenih na definisanom podrucju.

Sezona sakupljanja ploda drenjina pocinje krajem avgusta i obi¢no traje do polovine oktobra. Sakupljaju se rane, srednje
rane i kasne sorte ploda. Kako se radi o divljoj biljci prati se rod u toku sezone i sakupljaju uglavhom krupniji plodovi
drenjina, crvene do tamno crvene boje, koje su zapravo “najslade” i koje najvisSe odgovaraju mucenoj drenjini.

Plod se preraduje u gotov proizvod istog dana kad je izvrSena berba ili najkasnije sutradan. U slucaju da se prerada ne
moze uraditi u navedenom periodu, plod se pakuje i cuva na hladnom do prerade.

Plod se preraduje u gotov proizvod istog dana kad je izvrSena berba ili najkasnije

sutradan. U slucaju da se prerada ne moze uraditi u navedenom periodu, plod se

pakuje i cuva na hladnom do prerade.

“Drvarski muéeni pekmez od drenjina” se dobija od ploda drenjina uzgojenog

na geografskom podrucju opstine Drvar sa granicama Opstine iz 1991. godine.

Regija se lokacijski nalazi na kre¢njackom i dolomitskom podruéju unutrasnjih

Dinarskih Alpa u podruéju grada Drvara i sliva rijeke Unac, jugozapadno od

Banjaluke. Obuhvata podrudje od oko 1030 km2 i omeden je planinama Sator i Vijenac na jugu i jugo-zapadu, Lunjevada
i Osjecnica na sjeveru i sjevero-istoku, te planinom Vudcjak na zapadu (Specifikacija proizvoda ,,Drvarski muceni pekmez

od drenjina* (Prilog 1.l, Prilog 1.2, Prilog 1.3, Prilog 1.4, Prilog 2, Prilog 3, Prilog 4.1, Prilog 4.2, Prilog 4.3, Prilog 5)).



https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2021/06/Specifikacija-proizvoda-Drvarski-muceni-pekmez.pdf
https://fsa.gov.ba/wp-content/uploads/2021/06/Specifikacija-proizvoda-Drvarski-muceni-pekmez.pdf

2. PREVARE U VEZI SA HRANOM POVEZANE SA IMITACIJAMA ZASTICENIH |
CERTIFIKOVANIH PROIZVODA

Glavne karakteristike svake definicije prevare u vezi sa hranom se sastoje od Cetiri glavna elementa.

Cetiri glavna
elementa
prevare

Krsenje Ekonomski Obmana
zakona o dobitak kupaca
hrani

Prevara u vezi sa hranom — svaka namjerna radnja preduzeca ili pojedinca koja ima za cilj da zavara druge po
pitanju integriteta hrane kako bi se stekla neopravdana prednost.Vrste prevare u vezi sa hranom ukljucuju, ali se
ne ogranicavaju na: falsifikovanje, zamjenu, razrjedivanije, neovlas¢eno uplitanje, simulaciju, krivotvorenije ili lazno
predstavljanje.

2.1. Kategorije prevare u vezi sa hranom

Postoji nekoliko kategorija prevara i one se mogu pojaviti ili same ili u kombinaciji u slucaju prevare u vezi sa hranom.
I.PREVARE / NEOVLASCENO MIJENJANJE PROIZVODA

¢ Zamjena - Proces zamjene hranjivog sastojka, sastojka, hrane ili dijela hrane (obi¢no onog visoke vrijednosti), sa
drugim hranjivim sastojkom, hranom ili dijelom hrane (obi¢no onog nize vrijednosti).

¢ Razrjedivanje - Proces mijesanja tekuceg sastojka visoke vrijednosti sa tekuc¢inom niZe vrijednosti sa ciljem
povecanja ukupne zapremine ili smanjenja koncentracije (npr. dodavanje vode u mlijeko ili voéni sok).

¢ Uklanjanje - Uklanjanje sastojka koji je trebao biti prisutan u proizvodu (npr. uklanjanje eteri€nih ulja iz bilja i
zacina koji se prodaju kao cijeli zacin; uklanjanje piperina iz bibera; uklanjanje omega 3 komponenti iz ribe).

* Neodobreno / neprijavljeno poboljSanje - Dodavanje neodobrenih ili neprijavljenih smjesa u prehrambene
proizvode sa ciliem poboljsanja njihovih svojstava kvalitete (npr. upotreba nitrita (i drugih dodataka) za poboljSanje
boje tune, upotreba melamina u mlijeku).

* Neodobren / neprijavljen tretman, proces ili proizvod — Pesticidi, promoteri rasta, rukovanje, pakovanje,
transport, skladistenje (npr. proizvodi koji se ne skladiste ili se ne transportuju pravilno, na odgovarajucoj
temperaturi, sa odgovarajué¢im pakovanjem ili se ponovo zamrzavaju), dekontaminacija (npr. hemijska obrada, aditivi,
biocidi, iradijacija).

¢ Prikrivanje - Proces prikrivanja niskog kvaliteta sastojaka hrane ili proizvoda (npr. (i) bolesno, kontaminirano,
prljavo, trulo meso ili riblji proizvodi koji se tretiraju sredstvima za poboljsanje hrane ili neovlaséenim dodacima (ii)
mijesanje tekucina ili ¢vrstih supstanci koje sadrze ostatke ili zagadivace kako bi se dostigle zakonske granice (MRL
ili ML).



2. FALSIFIKOVANJE — Krsenje prava intelektualnog vlasniStva (PIV), ukljucujuci kopije svih aspekata originalnog
proizvoda ili ambalaze, na primjer proces kopiranja naziva marke, koncepta pakovanja ili metod obrade sa ciljem
ekonomske dobiti.

*  PIV (zastitni znaci ili patenti) npr. imitacija vina i jakih alkoholnih pi¢a sa laznim etiketama popularne marke.

*  Zasti¢ena oznaka porijekla (ZOP), Zasticena oznaka geografskog porijekla (ZOGP), Garantovano tradicionalni
specijalitet (GTS).

*  Organsko / neorgansko.

*  Koristenje logotipa EU (ukljuéujuéi organsko i ZOP/ZOGP).

3. FALSIFIKOVANJE DOKUMENATA - Proces stvaranja, prilagodavanja ili imitacije dokumenata poput potvrda,
pasosa i drugih identifikacijskih, administrativnih dokumenata.

e Zdravstvena uvjerenja Zivotinja, zdravstvena uvjerenja biljaka, javno zdravstveno uvjerenje.
*  Zvanicni registracijski broj.

*  Pasos, identifikacija (ukljucujudi broj serije i pecat).

*  CMR dokumentacija.

*  Plan putovanja (dobrobit Zivotinja).

4.SIVOTRZISTE - Proizvodnja, krada i preusmjeravanije koje ukljucuje neovlaséene kanale prodaje za proizvode
(problemi sljedivosti).

*  Krijumcarenje, ilegalni uvoz, proizvodnja i trgovina (ukljucujuéi javna zdravstvena ogranicenja i zdravstvena
ogranicenja za Zivotinje i biljke).

* Krada i preprodaja.

e Zasti¢ene vrste (CITES).

*  Protuzakonito klanje.

*  Neodobreni i neregistrovani objekat.

5.POGRESAN OPIS /| POGRESNO ETIKETIRANJE / POGRESNO (OBMANJUJUCE) OBILJEZAVANJE
- Postavljanje eksplicitnih laznih / obmanjujucih / zavaravajuéih informacija na ambalazu sa ciliem ekonomske koristi.

*  Rok upotrebe / datum proizvodnije.

*  Prehrambene / zdravstvene tvrdnje.

*  Geografske tvrdnje (ukljuéuju¢i ZOP, ZOGP, GTYS).

*  Uslovi kvaliteta (npr. (Ne)vegansko, (Ne)vegetarijansko, (Ne)halal, (Ne)koSer, Dobrobit Zivotinja (slobodni uzgoj/
nije na slobodnom uzgoju, uzgoj na otvorenom),“Bez”,“Puno” (npr. bez glutena), Metoda proizvodnje/produkcije/
hvatanja/tehnika uzgoja (npr. zanatska, ribolovna metoda, divlja vs. uzgajana Zivotinja).

*  Kolicina: tezina/zapremina.

Certifikovani prehrambeni proizvodi i proizvodi koji su prosli proces zastite pored kvaliteta i reputacije imaju dakle

i pravni osnov da se bore protiv gore navedenih zloupotreba kada su u pitanju prevare u vezi sa hranom. Osim Sto
se promovise ekonomski prosperitet proizvodaca robe proizvedene na geografskoj teritoriji, prednost registracije
geografskih oznaka je i u tome Sto pruZaju pravnu zastitu proizvodima sa oznakama geografskog porijekla Sto
zauzvrat povecava sam plasman proizvoda.



2.2.Primjer pretrazivanja u bazi podataka eAmbrosia

U nastavku je dat primjer pretrazivanja zasti¢enih naziva hrane, vina, jakih alkoholnih pi¢a i aromatizovanih vina u EU. U
pojedinim slucajevima nadi ¢ete i specifikacije zasticenih proizvoda, pogotovo za proizvode iz engleskog ili njemackog
govornog podrucja. Sve podatke mozete naci na linku: https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-

quality/certification/quality-labels/geographical-indications-register/

Ova baza vam omogucava da preciznije izaberete kategoriju proizvoda, kao i drzavu, gdje mozete dobiti konkretne
primjere zasticenih proizvoda iz drugih zemalja, kao Sto je prikazano u primjeru dole.


https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/certification/quality-labels/geographical-indications-register/
https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/certification/quality-labels/geographical-indications-register/
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