
 

 

PROGRAM 

 
 7. studenog 2019. (četvrtak) 

16,00 Otvaranje (Lobby hotela): 

 → Sajma opreme, alata i repromaterijala za vinogradarstvo i vinarstvo 

→ Burze i Izložbe vina i proizvoda od grožđa i vina te proizvoda s oznakom „HOP“ 
Sajam, Burza i izložba otvoreni su za posjetitelje:  

       7.11. (čet): 16,00-21,00     8.11. (pet): 10,00-21,00     9.11. (sub): 18,00-21,00 
 

17,00-17,30 Sadnja spomen loze Sabatina 2019. (ispred hotela) 

 

17,30-18,30 Svečano otvaranje Sabatine 2019. (Kongresna dvorana) 

Obilježavanje 100 godina Agronomskog fakulteta u Zagrebu  
Uručivanje priznanja laureatima Sabatine 2019. 
 

18,30-19,30 Koktel dobrodošlice uz šampionska VINA od DAVNINA  

Obilazak sajma vinogradarstva i vinarstva, burze vina i izložbe 
(Lobby hotela) 
 

19,30-21,00 Radionica: Stare sorte – inovativna vina (Plavi salon) 
Moderator: dr. sc. Goran Zdunić  
 

21,00 Večera (Restoran) 

Prezentacija i degustacija vina sa zaštićenom oznakom izvornosti (ZOI) 

  

 8. studenog 2019. (petak) 

09,00-10,00 Uvodna izlaganja o vinogradarstvu i vinarstvu Hrvatske agencije za poljoprivredu i hranu 

(Plavi salon) 

Moderatori: doc. dr. sc. Krunoslav Dugalić i Lordan Ljubenkov, dipl. iur. 
 → Pregled stanja tržišta vina  

Robert Brkić, univ. spec. i sur. 

→ Prilagodba sortimenta klimatskim promjenama 

Ivan Prša, dipl. ing. i sur. 

→ Lozno rasadničarstvo u RH 

Darko Cenbauer, dipl. ing. i sur. 

→ Tradicionalni izrazi: baština u modernom ruhu 

dr. sc. Ivana Alpeza i sur. 
Rasprava uz prethodnu najavu moderatorima 

 

10,00-11,00 Radionica „Zaštićena oznaka izvornosti“ (Plavi salon) 

Moderatorica: dr. sc. Sandra Petričević 
 → Zaštićene oznake u sustavu vinarstva 

Ivana Bulajić, Ministarstvo poljoprivrede 

→ Novi Zakon o vinu 

Krunoslava Marković, Ministarstvo poljoprivrede 

→ Hrana i vino – oznake izvornosti i regionalnog područja 

dr. sc. Sandra Petričević 
 

29. Međunarodni susret vinogradara i vinara  

7. - 10. studenog 2019. 

Hotel Medena  
Seget Donji, Trogir 

  



11,00-14,00 Znanstveno-stručni skup u organizaciji Agronomskog fakulteta (Tihi salon) 

Obilježavanje 100 godina Zavoda za vinogradarstvo i vinarstvo 
Moderator: prof. dr. sc. Edi Maletić 
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→ Utjecaj klimatskih promjena na različite aspekte vinogradarske proizvodnje u RH 

Marina Anić, mag. ing. agr., prof. dr. sc. Marko Karoglan i sur. (Agronomski fakultet Zagreb) 

→ Patogenost virusa vinove loze u autohtonim dalmatinskim sortama 

dr. sc. Katarina Hančević i sur. (Institut za jadranske kulture Split) 

→ Virusi uvijanja listova vinove loze: koliku štetu čine u modernoj vinogradarskoj 

proizvodnji?, dr. sc. Marijan Bubola i sur. (Institut za poljoprivredu i turizam Poreč) 

→ Aktualna dostignuća vinogradarsko - vinarske znanosti u svijetu 

prof. dr. sc. Darko Preiner i sur. (Agronomski fakultet Zagreb, ZCI) 

→ Nova saznanja iz prošlosti vinogradarstva i vinarstva u Dalmaciji 

Želimir Bašić, dipl. iur. (Zadružni savez Dalmacije) 
 12,25-12,40 Pauza 
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→ Malolaktična fermentacija: dosadašnja znanja i perspektiva 

Tomislav Plavša, dipl. ing. (Institut za poljoprivredu i turizam Poreč) 

→ „Light damage“- nova mana vina uzrokovana svjetlom 

prof. dr. sc. Ana Jeromel, doc. dr. sc. Ana-Marija Jagatić Korenika (Agronomski fak. Zagreb) 

→ Metode poboljšanja svježine u vinima toplog klimata 

doc. dr. sc. Ana-Marija Jagatić Korenika (Agronomski fakultet Zagreb) 

→ Mineralne tvari kao parametar utvrđivanja autentičnosti vina 

Dragica Kaštelanac, univ. spec. i sur. (HAPIH) 

→ Suvremene analitičke tehnike u kontroli kvalitete vina 

mr. sc. Renata Leder i sur. (HAPIH) 

• Najava i prezentacija VII. međunarodnog simpozija „Mediterranean Malvasias“  

(Dubrovnik, 3.–7.6.2020.) 

 

13,00-14,00 Zadružna ura (Bijeli salon) 

Moderator: Lordan Ljubenkov, dipl. iur. 
 → Primjeri dobre prakse slovenskog zadrugarstva 

Peter Vrisk, predsjednik Zadružnog saveza Slovenije 

→ Prvi hrvatski Muzej vinogradarstva i vinarstva u Putnikovićima 

Jozo Rabušić, upravitelj PZ Putniković 

→ Predstavljanje monografije «Sjaj zadrugarstva u vinogradarskoj Kuni» 

Niko Meštrović, upravitelj PZ Kuna 1898 i Želimir Bašić, Zadružni savez Dalmacije 
 

14,00-15,00 Ručak (Restoran) 
 

15,00-16,00 Radionica: O vinogradarsko-vinarskoj struci – aktualno i popularno (Plavi salon)   

Moderator: prof. dr. sc. Bernard Kozina              

                                                                                                                                                                                                                                                          

16,00-18,00 Praktikum iz vinogradarstva i vinarstva Ministarstva poljoprivrede (Tihi salon) 

Moderatorica: mr. sc. Višnja Šimunović     

 → Analiza berbe grožđa roda 2019. u vinogorjima RH 

mr. sc. Višnja Šimunović 

→ Klimatske promjene i utjecaj posolice na vinograde Zadarske županije 

Zvonimir Vlatković, dipl. ing. 

→ Praktično vinogradarstvo na otocima 

Zrinka Favro, dipl. ing. agr. 

→ Silicij (Si) – novi element u gnojidbi vinove loze 

dr. sc. David Gluhić 

→ Mogućnost sadnje i uzgoja vinove loze na tlu zaraženom ličinkama običnog hrušta 

Hrvoje Mratinić, dipl. ing. 

→ Octena mušica ploda - Drosophila suzukii, značajan štetnik u kaštelanskim vinogradima 

doc.dr.sc. Mario Bjeliš, Silvija Marušić dipl.ing., Marijana Bjeliš dipl.ing., Igor Gomezelj, 
dipl.ing.  

→ Ekološki aspekti primjene antidrift mlaznica u vinogradarstvu 

Ana Posedi, dipl. ing. agr., Ivica Prpić, dipl. ing. agr. 
 



18,00-19,30 Radionica „Kultura pijenja vina“ (Plavi salon)   

Moderator: Lordan Ljubenkov, dipl. iur. 
 → Vino uz jelo: važan sastojak mediteranske prehrane 

prof.dr.sc. Mladen Boban, Medicinski fakultet Split 

→ Kultura pijenja vina kroz stoljeća 
Želimir Bašić, dipl. iur., Zadružni savez Dalmacije 

→ Sljubljivanje sira i VINA od DAVNINA 

Višnja Krapljan, dipl. ing. i Nataša Puhelek Puština, dipl. ing., Ministarstvo poljoprivrede 
 

20,00-21,00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu OTVORENIH i MLADIH vina  

(Kongresna dvorana) 

Proglašenje najboljih otvorenih i mladih vina na Sabatini 2019. 
 

21,00 Večera (Restoran) 

Prezentacija i degustacija vina sa zaštićenom oznakom izvornosti (ZOI) 

  

 9. studenog 2019. (subota) 

09,00-16,00 Organizirani studijski obilazak vinogradarsko-vinarskih destinacija (teren) 

Napomena: karticu za ulazak u autobus dobivaju sudionici prijavljeni na  pansionu u 
Hotelu Medena, prilikom dolaska i prijave na recepciji 

 09,00-09,15 
10,00-10,40 
 
 
 
 
10,40-11,00 
11,00-12,00 
12,00-13,00 
13,00-15,00 
 
15,00-15,40 

Ukrcaj u autobuse ispred hotela  i polazak  
Obilazak vinograda OPG Ivan Kuzmanić uz: 
- prezentaciju strojeva i opreme za vinogradarstvo  

tvrtke Agromehanika d.o.o. Bjelovar  
- prezentaciju primjene antidrift mlaznica u vinogradarstvu,  

Ministarstvo poljoprivrede,  Ivica Prpić, dipl. ing. agr.  
Šetnja do Biblijskog vrta i okupljanje ispred Prasvetišta Gospe od Stomorije 
Obilazak Prasvetišta Gospe od Stomorije i Biblijskog vrta uz prigodni program 
Ukrcaj u autobuse i putovanje prema Klisu 
Obilazak Kliške tvrđave uz panoramski pogled i  
domjenak u organizaciji Općine Klis 
Povratak u Hotel Medena 
 

18,00-19,30 Vođeno kušanje mladih vina (Plavi salon)   

 Za kušanje i davanje mišljenja o mladom vinu potrebno je predbilježiti se do 31.10.2019. do 15 
sati. Dostavljaju se 3 boce vina na Sabatinu  08.11.2019. do 17 sati. Jedan proizvođač može 
dostaviti maksimalno 2 uzorka vina, jer je broj uzoraka za kušanje ograničen. Kontakt osoba za 
dostavu uzoraka i prijavu sudjelovanja je Božo Novaković (mob: 00385 98 662 366) 
 

20,00-21,00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu i izgled BUTELJIRANIH proizvoda  
(Kongresna dvorana) 
Proglašenje ŠAMPIONA Sabatine 2019. 
 

21,00 Bal šampiona uz aperitiv Hotela Medena (Restoran) 

Prezentacija i degustacija vina sa zaštićenom oznakom izvornosti (ZOI) 

 
 


