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VAZNI CIMBENICI ZA PROIZVODNJU VISOKOKVALITENOG
KRMIVA

Vrijeme siliranja (fenofaza)
® Brzo punjenje silosa
e Sabijanje
¢ Regulacija procesa vrenja (bakterijama mlijecno kiselog vrenja)

¢ Odabir pravog vremena za siliranje (fenofaza)

Zrelost kukuruza za siliranje najbolje se moZe odrediti ,metodom mlijecne
linije®. Ona se nalazi izmedu mlijeCnog i voStanog dijela. Kako kukuruz dozrijeva,
mlijecna linija pomice se niz zrno, mijenjajuci sastav i energetsku vrijednost
zrna kukuruza. ,,Metoda mlijecne linije“ prakticna je i preporucljiva metoda za
prepoznavanje udjela suhe tvari (ST).

Vrijeme (fenofaza)
Metoda mlijecne linije

1/3 (25-30%
suhe tvari)
2/3(30-35%
suhe tvari)

Crna tocka (30-
35% suhe tvari)

Sastav biljke kukuruza

Sastav (suha tvar %)
Udio suhe tvari | Mlijecna | Dijelovi biljke Kemijski sastav
(ST) % linija " M] *NEL
Zrno S+t?il_:,’lclcl) I\;a Secer Skrob l
24 -27 1/3 33 67 10 22 6,0
30-35 2/3 42 58 8 28 7,6
38-42 = 46 54 7 31 7,3

*NEL - Neto energija laktacije

Dok je udio zrna najvedi pri tre€em stupnju zrelosti, energetska vrijednost najveéa
je pri drugom stupnju (kad je mlijecna linija na dvije treine zrna), $to se dogada
zbog smanjene probavljivosti lista i stabljike kod zrelijih biljaka. Kvaliteta
kukuruzne silaZe optimalna je kada se mlijecna linija nalazi izmedu polovice
do dvije trecine zrna. Strucnjaci potvrduju da je pri siliranju ovakvog kukuruza
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energetska vrijednost najveca. Siliranjem usjeva u ovom stupnju zrelosti postiZe
se i gotovo savr3en udio suhe tvari (ST) od 30 - 35 % za skladi3tenje silaZe. U
tehnologiji proizvodnje kukuruzne silaZze odabir pravog vremena za siliranje
usjeva najvazniji je i najteZi zadatak, kao i odabir pravih hibrida za siliranje iz
raznih grupa zrenja.

*Brzo punjenje silosa

Jedan od najvaznijih zadataka u procesu spremanja silaZze je u 3to kraem
vremenskom roku silirati usjev , izbjeéi otjecanje korisnih sokova i spremiti
kukuruznu silaZzu u silos na nacin da se istisne Sto viSe kisika. Brzo punjenje
silosa jedan je od preduvjeta uspjeha pri siliranju, a odreduju ga povrSina Zetve,
masa usjeva, kapacitet Zetvenih strojeva i velicina silosa, odnosno, prostora za
skladiStenje.

Vrijeme punjenja silosa u odnosu na kvalitetu silaze

Vrijeme punjenja Temperatura | Omjer organskih kiselina (%) mlijecna :
silosa (u danima) (o) octena : maslacna

3 i manje 30-35 70 : 29 : 1

Vise od 5 Vise od 35 35 : 60 : 5

eSabijanje (gaZenje)

Sabijanje jevazno za uspjesnu fermentaciju. Bakterije mlije¢ne kiseline anaerobni
su mikroorganizmi, Sto znaci da se razmnozavaju u okoliSnim uvjetima bez kisika.

Cimbenici koji utje¢u na sabijanje (gaZenje):
a) Udio suhe tvari (ST)

b) Udio sirovih vlakana

¢) Duljina sjecke

a./ Udio suhe tvariizravno utjece na mogucnost sabijanja usitnjene silirane mase.
Ako ona prelazi 50 % dobro sabijanje gotovo nije moguce.

b./Sljedeéa tablica prikazuje utjecaj udjela sirovih vlakana na mogucnost
sabijanja usitnjene mase.
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30 - 40% suhe tvari
Vellﬁma Uil 20 - 25% vlakana 30 - 35 % vlakana
dijelova (mm)

Relativna mogucnost sabijanja
25 100 80
35 98 60
60 95 50
90 90 40

c./ Duljina sjecke vjecCna je tema u raspravama o kvaliteti siliranja.
Preporuke za duljinu sjecke su slijedece:

% Velicina
1-3 Veca od 20 mm
5-10 10-20 mm

85-90 Manja od 10 mm

Optimalna duljina sjecke nije apsolutna vrijednost i uvijek ovisi o udjelima suhe
tvari i sirovih vlakana! Usjev s vecim udjelom suhe tvari i sirovih vlakana mora se
sjeckati na manje komadice.

¢ Reguliranje fermentacije bioloSkim putem
Cesto postavljano pitanje: Zato bismo trebali regulirati proces vrenja?

Odgovor glasi: Zato Sto u praksi nije lako ispuniti gore navedene uvjete za
proizvodnju kvalitetne silaze.

Velike povrsine s kojih treba silirati usjeve, velika koliina silirane mase u kratkom
vremenskom periodu, mogucnosti strojeva za siliranje kod pojedinog farmera,
veli¢ina silosa, te nacin ishrane stoke ¢imbenici su koje moramo uskladiti prije i u
vrijeme siliranja, a Sto je vrlo teZak, gotovo nemoguc zadatak.

Ovi se Cimbenici ne mogu mijenjati i prilagodavati u kratko vrijeme (primjerice,
nabava strojeva ili izgradnja silosa).

No, uvrlovaznom dijelu spremanja silaZe, proces moZzemo usmjeriti u pozitivnome
smjeru. Radi se o procesu vrenja (fermentacije).
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U osnovi, postoje dvije grupe mikroorganizama koje odreduju tijek procesa
fermentacije:

- dobri (bakterije mlijecne kiseline)
- lo3i (bakterije octene i maslacne kiseline, gljivice i plijesni)

Cilj u procesu spremanja silaZe je osigurati optimalne uvjete za dobre
mikroorganizme i eliminaciju loSih mikroorganizama.

Siliranje je prirodni nacin konzerviranja stocne hrane.
Najvazniji konzervans je mlijecna kiselina koju proizvode bakterije mlijecne
kiseline od Secera kojega sadrzi pojedina kultura u silaznoj masi.

Kako bismo postigli optimalnu fermentaciju, po jednome gramu (1g) silaZe
potrebno je 100 tisuca bakterija po CFU (jedinice koje potencijalno formiraju
koloniju bakterija). NaZalost, u prirodnome okruZenju nalazi se samo 1-10 tisuca
CFU, dakle, samo 1 - 10 % potrebne koncentracije dobrih bakterija.

Zastupljenost bakterija mlijecno kiselog vrenja na biljkama

namijenjenima za sto€nu hranu u prirodi

Trava, kukuruz, visoko vlazno zrno
n=3229

¢ 1% bakterija mlije¢no kiselog vrenja 8% Lactobacillus plantarum
(1.000-10.000/g)

prirodna flora raznih
vrsta bakterija

Osigurati optimalnih 100.000 CFU bakterija po jednom gramu silaze
CFU = jedinice koje tvore kolonije

Za kvalitetno i brzo vrenje, silaznoj masi koju siliramo, moZemo dodati odredene
bakterije mlijene kiseline i time regulirati proces vrenja (fermentacije) na
prirodan nacin.
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KOJE SU PREDNOSTI UPOTREBE INOKULANATA?

¢ Maniji gubici zbog vece energetske vrijednosti stocne hrane (NEL)

Gubici pri fermentaciji dijele se u dvije skupine:

- Gubici na koje se ne moZe utjecati: stani¢no disanje, fermentacijski, gubitak NEL
7-11%

- Gubici na koje se moZe utjecati: neuspjesno vrenje, sekundarna fermentacija,
gubitak NEL 20 - 40 %

Reguliranjem procesavrenja (fermentacije) bakterijama mlijecne kiseline (Pioneer
inokulantima) ciljano se smanjuju gubici na koje moZemo utjecati, a vezani su uz
energetsku vrijednost silaZe.

Zbog kraceg procesa vrenja manji je i gubitak energetske vrijednosti.

¢ Povecana probavljivost

Kod muznih krava probavljivost stone hrane proporcionalno je povezana s
proizvodnjom mlijeka. Uz povecanje kvalitete silirane mase, Pioneer inokulanti
poveéavaju i probavljivost silaze.

¢ Optimalna koli¢ina i omjer organskih kiselina

Koli¢ina mlijecne kiseline optimalna je ukoliko je ima najmanje 1,5 % u suhoj
tvari. Omjer organskih kiselina najpovoljniji je ako mlijecna kiselina €ini 60 % svih
organskih kiselina u silazi.

Omjer mlijecne i octene kiseline treba biti najmanje 3 : 1, a pH vrijednost od
3,8-4,2.

e Povecan unos suhe tvari

Povecan udio mlije¢ne kiseline €ini silazu ukusnijom, pa je i unos hrane veci.
Medunarodni pokusi pokazali su da Zivotinje unose otprilike 1 - 2 kg suhe tvari
viSe kada se ishrana sastoji od inokulirane kukuruzne silaze.

¢ Smanjenje moguénosti sekundarne fermentacije (aerobna stabilnost)

Pri otvaranju silosa, posebno ljeti, javlja se rizik od pregrijavanja i sekundarne

fermentacije. Inokulirane silaZze imaju bolju aerobnu stabilnost, stoga najcesée ne
dolazi do sekundarne fermentacije.



¢ Veca proizvodnost

Zbog svega navedenog - uspjeSnog vrenja, vece energetske vrijednosti,
optimalnih omjera organskih kiselina, bolje probavljivosti i veéeg unosa suhe
tvari — povecava se proizvodnja, pogotovo kod muznih krava.

Povecanje proizvodnje mlijeka moZe biti od 38 do 48 litara po 1. toni silaZe,
odnosno 0,7 do 2,0 litre po kravi u jednome danu.

PREDNOSTI PIONEER INOKULANATA

Manji gubici u pripremi silaZe Bolja probavljivost vlaknastih tvari

2 ) TS

Vise energije u silazi Veca potrosnja silaze

.

Pioneer

MJ NEL

Kontroll
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PARAMETRI KVALITETE FERMENTIRANE STOCNE HRANE

Kvaliteta kukuruzne silaze

Kvaliteta
Dobro Srednje Slabo
NEL. (MJ/kg. suhe tvari) 6,5¢ 6,0 - 6,5 6,0>
Suha tvar (%) 30¢ 25-30 25>
pH 4,3 4,3-4,6 4,6¢
Kvaliteta
Dobro Srednje Slabo
NEL. (M)/kg suhe tvari) 5,9¢ 5,4-5,9 5,45
Suha tvar (%) 32¢ 25- 32 25>
Bjelancevine (g/kg suhe tvari) 210¢ 190-210 190>
pH. suhatvar 32 % > 4,5 4,5 - 4,7 4,7¢
pH. suhatvar 33 -35% 4,8 4,8-5,0 5,0¢
pH. suha tvar 36 % ¢ 5,05 5,0-5,2 5,2¢

PROIZVODNJA VISOKOKVALITETNE SJENAZE LUCERNE

Kako bi farmeri sprijecili pojavu plijesni, lucerna koju se balira esto bude presuha
(vlaZnosti samo 16 - 18 %). Nedostatak ove metode velik je gubitak lista. Buduci
da listovi sadrZze 70 % proteina i 90 % karotena, gubitak hranjivih vrijednosti je
ogroman. Za otklanjanje ovog gubitka, lucerna mora imati veéi udio vlage kod
baliranja, a izbjegavanje plijesni u tome je slucaju nemoguce.

Inokulant 11AFT predstavlja novo rjeSenje u proizvodnji sjenaze lucerne.



I—

Lucerna kvaliteta

Min Max
1. Kvaliteta
Vlaga (%) - 16
Proteini (g/kg suhe tvari) 235
NEL. (M)/kg suhe tvari) 6,0
2. Kvaliteta
Vlaga (%) - 16
Proteini (g/kg suhe tvari) 200
NEL. (MJ/kg suhe tvari) 5,3
3. Kvaliteta
Vlaga (%) - 16
Proteini (g/kg suhe tvari) 105
NEL. (M)/kg suhe tvari) 5,0
PIONEER INOKULANTI

Pioneer inokulanti za silazu reguliraju proces fermentacije na bioloski nacin i
smanjuju rizik od sekundarne fermentacije.

Pioneer inokulant za sjenazu lucerne ucinkovito sprjeCava pojavu plijesni pri
ranom baliranju.

Nasi inokulanti pruZaju navedene prednosti jer se radi o specijaliziranim
proizvodima za pojedinu vrstu usjeva, 3to ih Cini jedinstvenima na trzistu.

Upotreba Pioneerinokulanata jamci uspjeh procesa siliranjai proizvodnje sjenaze
lucerne.
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e KOMBINIRANI PROIZVODI
RLOC XN GY 1110 Inokulant za kukuruznu silaZu

SILAZU
Inokulant 11C33 kombinira prednosti regulacije procesa vrenja i smanjenja
rizika od pregrijavanja i sekundarne fermentacije kukuruzne silaze, zahvaljujuci
sojevima bakterija iz roda Lactobacillus buchneri.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri, Lactobacillus plantarum, Enterococcus
faecium 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bocicama od:
10,50i250¢g

Primjena na kukuruznoj silaZi (proizvod je specijaliziran za siliranje kukuruza):

Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silaZzne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silaZzne mase
Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

Primjena:
Appli-pro SLV aplikator: 0,01 1/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5-1 1/t

Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Smanjen udio NH3

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija sto¢na hrana

- Vedi unos suhe tvari

- Poveéana probavljivost

- ViSe mlijeka

- Ocuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaze)

10
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11C33 Utjecaj na aerobnu stabilnost kukuruzne silaze
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11G22 Kombi

ZA SJENAZU VODOTOPIVI

Regulira proces vrenja i povecava ucinak kod ishrane vasih Zivotinja.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri, Lactobacillus plantarum, Enterococcus
faecium 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bocicama od:
10,50i250g

Primjena na sjenazi/silaZi trave i cijelih biljaka Zitarica:

Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silazne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silaZzne mase
Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

s
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Primjena:
Appli-pro SLV aplikator: 0,01 I/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 I/t

Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Smanjen udio NH3

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija sto¢na hrana

- Veci unos suhe tvari

- Povecana probavljivost

- Ocuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaZe)

11G22 Utjecaj na stabilnost travne silaZe (prosjek 26 pokusa)
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VLAZNO ZRNO VODOTOPIVI
Regulira proces vrenja i povecava ucinak kod ishrane vasih Zivotinja.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri,
Lactobacillus plantarum,
Enterococcus faecium 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bo¢icama od:
10,50i250¢g

Primjena na kukuruznoj silaZi (proizvod je
specijaliziran za siliranje sirovog zrna kukuruza):

Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silaZzne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silazne mase
Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne mase

Primjena:
Appli-pro SLV aplikator: 0,01 |/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 1/t

Primjena:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Smanjen udio NH3

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija sto€na hrana

- Vedi unos suhe tvari

- Povecana probavljivost

- Vise mlijeka

- Ocuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaze)

- Smanjenje koli¢ine plijesni i gljivica u silazi

T F



11B91 Utjecaj vlazno zrno (prosjek 15 pokusa)
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11B91 Utjecaj vlazno zrno (prosjek 15 pokusa)
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FT (Fiber Technology) proizvodi !.-‘

Sojevi Lactobacillus buchneri u FT proizvodima izlucuju enzime esterazu i
ferulazu koji rastvaraju (cijepaju) ligninske veze polisaharidnih vlakana (celuloze
ihemiceluloze). Time omogucavaju vecu probavu u buragu preZivaca, sto rezultira
boljom probavljivos¢u silaze, kao i ve¢im prinosom u proizvodnji bioplina od
silaznog kukuruza.

S
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Kontrola Utjecaj FT proizvoda

ZA LUCERNU VODOTOPIVI

Posebni sojevi Lactobacillus buchneri izlu¢uju enzim esterazu koja oslobada (ci-
jepa) ligninske veze polisaharidnih vlakana (celuloze i hemiceluloze), Cime omo-
gucava brZzu probavljivost silaZe u buragu (prvom Zelucu) preZivaca.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus casei,
Lactobacillus buchneri 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bo¢icama od:
10,50i250g

Primjena na sjenaZi lucerne:

Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silazne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silazne mase
Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

Primjena:

Appli-pro SLV aplikator: 0,01 |/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 |/t

s
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Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Smanjen udio NH3

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija stocna hrana

- Veci unos suhe tvari

- Povecana probavljivost

- Vise mlijeka

- OCuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaZe)

11AFT Utjecaj na probavljivost sjenaZe lucerne

(mlije€ne krave “In Situ” testiranje)
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Kontrola 11AFT

11AFT tretirana sjenaZa lucerne(1. + 2. otkos) Pioneer Nutrition Center, lowa, SAD
- 2009. prosjek 18 ispitivanja.

11AFT Utjecaj na probavljivost sjenaZe lucerne
(mlije€ne krave “In Situ” testiranje)
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Kontrola 11AFT

11AFT tretirana sjenaza lucerne(1. + 2. otkos) Pioneer Nutrition Center, lowa, SAD
- 2009. prosjek 18 ispitivanja.




11AFT Utjecaj na probavljivost sjenaze lucerne
(Ovce “In Situ” testiranje)
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Kontrola 11AFT Kontrola 11AFT
Suha tvar NDF

11AFT tretirana sjenaza lucerne(1 otkos) Pioneer Nutrition Center, lowa, SAD
-2010. prosjek 12 pokusa.

et @ Inokulant za kukuruznu silazu

ZA KUKURUZNU VODOTOPIVI
SILAZU

Posebni sojevi Lactobacillus buchneri izluCuju enzime koji oslobadaju (cijepaju)
ligninske veze polisaharidnih vlakana (celuloze i hemiceluloze) i omogucavaju
brzu probavu silaZze u buragu (prvom Zelucu) preZivaca.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri,
Lactobacillus casei 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bocicama od:
10,50i250¢g

Primjena na kukuruznoj silaZi (proizvod je specijaliziran za siliranje kukuruza):
Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silazne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silazne mase

Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

Primjena:

Appli-pro SLV aplikator: 0,01 I/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 I/t

17
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Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Smanjen udio NH3

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija stocna hrana

- Ve€i unos suhe tvari

- Povecana probavljivost

- Vise mlijeka

- Ocuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaze)

- 3 - 5% veca probavljivost NDF

11CFT Utjecaj na proizvodnju mlijeka
s +1.6 kg prednost po kravi na dan

Proizvodnja mlijeka
kg/danu
S
o
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T
Kontrola Kontrola 11CFT 11CFT

11CFT Utjecaj na proizvodnju mlijeka
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Kontrola Kontrola Kontrola Kontrola 11CFT 11CFT 11CFT 11CFT

Proizvodnja mlijeka
kg/po kravi/po danu
w
o




A 11CFT Utjecaj na stabilnost kukuruzne silaze

100 -
80 -
60 -
40 -
20 -

0-

Sati do sekundarne
fermentacije

T
Kontrola 1132 11C33 11CFT

ZA SJENAZU VODOTOPIVI

Posebni sojevi Lactobacillus buchneri izlu€uju enzim esterazu koja oslobada
(cijepa) ligninske veze polisaharidnih vlakana (celuloze i hemiceluloze), ¢ime
omogucava brZu probavu silaZe u buragu (prvom Zelucu) preZivaca.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri,
Lactobacillus casei 1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bocicama od:
10,50i250g

Primjena na sjenazi/silaZi trave i cijelih biljaka Zitarica:

Bocica od 10 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 10 tona silazne mase
Bocica od 50 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 50 tona silaZzne mase
Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

Primjena:

Appli-pro SLV aplikator: 0,01 I/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 I/t

s
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Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- Optimiziran omjer organskih kiselina

- Ukusnija sto¢na hrana

- Veci unos suhe tvari

- Povecana probavljivost

- Ocuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaze)

11GFT Utjecaj na sjenaZu — energetski pregled

6,7 - 6,61
6,6 -
6,5 - 6,42
6,4 - 6,36

6,3 -
6,2 -

6,1 T T T
Kontrola 11GFT Kontrola 11GFT

Kontrola

11GFT tretirana sjenaZza 2008. Njemacka. Prosjek 32 pokusa.

Probavljivost
80 -
79 -
Z? 1 76,4
76 -
T 73,5

73 - 72,2

72 -

A

70 T T T

Kontrola 11GFT Kontrola 11GFT
1. otkos

78,7

*NDF (%)

*NDF - Probavljivost
11GFT tretirana sjenaZa 2008. Njemacka. Prosjek 32 pokusa.

S
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11GFT Utjecaj na aerobnu stabilnost sjenaze

Aerobna stabilnost
200 -
155
150 - 142
s 100
wv
50 -
0 T T 1
Kontrola 11G22 11GFT

11GFT tretirana sjenaza 2008. Njemacka. Prosjek 32 pokusa.

Inokulant za kukuruznu silazu
u proizvodnji bioplina

ZA BIOPLIN VODOTOPIVI

biogas

Posebni sojevi Lactobacillus buchneri izlu¢uju enzim ferulazu koji rastvara
(cijepa) ligninske veze polisaharidnih vlakana. Time omogucava brzu i unosniju
proizvodnju metana pri siliranju kukuruza.

Sastav:

Vodotopivi oblik, Lactobacillus buchneri
1,1x1011 CFU/g

Dostupno u bocici od:
250 g

Primjena na kukuruznoj silaZi pri proizvodnji bioplina
(proizvod je specijaliziran za siliranje kukuruza):

Bocica od 250 grama vodotopivog inokulanta dovoljna je za 250 tona silazne
mase

Primjena:

Appli-pro SLV aplikator: 0,01 I/t
Appli-pro BASIC aplikator: 0,5 - 1 I/t
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Prednosti:

- Reguliranje procesa vrenja

- Brzo smanjenje pH vrijednosti

- OCuvanje vrijednosti fermentirane silaZe zaustavljanjem mikroorganizama koji
izazivaju sekundarnu fermentaciju (i pregrijavanje silaZe)

- Brza razgradnja podloge (supstrata)

- Vedi prinos metana (8 %)

11CH4 Utjecaj na proizvodnju metana iz kukuruzne silaze

400 M Kontrola " 11CH4
350 -

300 -
250 A
200 -
150 -
100
50 -

0 -

Metana
litra/kg silaze

11CHg4 tretirana silaza 2008., Njemacka. Prosjek 10 pokusa.

11CH4 Utjecaj na proizvodnju metana iz kukuruzne silaze

400

, 4 -
350 e —— ——0—0—0—0—9

300 ‘*‘?‘f
250

Metana
litra/kg silaze

200 A*/ = Kontrola 11CHy4
150 1/
100
50
0 T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 1

1 3 5 7 9 1 13 15 17 19 21 23 25 27
Period inkubacije (dani)

8% vedi prinos metana

11CH4 tretirana silaza 2008., Njemacka. Prosjek 10 pokusa.
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PIONEER INOKULANTI RJESENJE SU ZA VECINU PROBLEMA U PROCESU
SILIRANJA | SPREMANJA SILAZE

Proizvod Silaza Formulacija Pakiranje Doziranje Aplikator

1133 Kukuruzna

11CFT silaza

11B91 Visoko vlazno zrno 10, 50, 250 o o

ppl-pro s

11G22 Vodotopivi & 1o, 5,'\%250 Appli-pro BASIC
Trave

11GFT

11AFT Lucerna

11CH4  |Kukuruzna silaza bioplin 2508

APLIKATORI ZA PIONEER INOKULANTE

S

Appli-pro BASIC Appli-pro SLV

[Py
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PROMOTORI ZA HRVATSKU

Istok

Davor Ostrihon
098 718 796 [ davor.ostrihon@europe.pioneer.com

Igor Imrovic
091 8832 239 / igor.imrovic@europe.pioneer.com

Marijan Nekic
091 5285 688 / marijan.nekic@europe.pioneer.com

Zeljko Pakovié
091 1211 975 / zeljko.dakovic@europe.pioneer.com

Romeo Jukié
098 348 993 / romeo.jukic@europe.pioneer.com

Ivan Nekié
091 783 3304 / ivan.nekic@europe.pioneer.com

Sjever

Sasa Jerkovic
091 794 0043 / sasa.jerkovic@europe.pioneer.com

Vjekoslav Maletic

091 509 32 99 / vjekoslav.maletic@europe.pioneer.com

Goran Severovic
098 164 9786 [ goran.severovic@europe.pioneer.com

Leo Novak
091 581 3770 / leo.novak@europe.pioneer.com

Antun Bermanec

098 646 214 [ antun.bermanec@europe.pioneer.com
Josip KuSecek

091 551 5884 / josip.kusecek@europe.pioneer.com

Jug
Predrag Ili¢
091 2988 754 [ predrag.ilic@europe.pioneer.com

Leopold Cvetan
091 2988 756 / leopold.cvetan@europe.pioneer.com

Ivan Lilek
091 593 49 09 / ivan.lilek@europe.pioneer.com

Dalibor Dolezal
098 825 213 / dalibor.dolezal@europe.pioneer.com

Nikola Dulikravic
098 921 5870 / nikola.dulikravic@europe.pioneer.com

Zdenko Sestak

098 1752 672 [ zdenko.sestak@europe.pioneer.com
Josip Zatecki

098 1828 195 / josip.zatecki@europe.pioneer.com

KreSo Tomanovié
098 9430 153 / kreso.tomanovic@europe.pioneer.com

PROMOTORI ZA BiH
Momo Vidovic¢ Dragica Zivanovié-Makovié
065 526 243 065 604 829
Emir Husika Anel Jogic
061 575 748 061770833
|

(35). PIONEER.

Pioneer sjeme d.o.0.

Florijana Andraseca 18a

10000 Zagreb, Hrvatska

Tel: ++385 (01) 29 58 000, 29 58 005
Fax: ++385 (01) 29 88 745, 29 88 746
www.croatia.pioneer.com

Ovalni logotip DuPont je registrirani zastitni znak tvrtke DuPont. ®, TM, SM, Za3titni znakovi i usluZne oznake Pioneera. ® 2015 PHII.





