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CILJ: Osigurati da isporučeni proizvod zadovoljava propisane standarde kvalitete,  zahtjeve u pogledu zdravstvene ispravnosti i sljedivosti proizvoda.
Procjena higijenskog rizika 

Proizvođač prije berbe treba provesti procjenu rizika u pogledu higijene za vrijeme berbe i transporta. Procjena rizika može biti općenita ali mora se prilagoditi uvjetima na gospodarstvu. Politika zdravlja, sigurnosti i higijene zaposlenika na gospodarstvu mora uključivati način rješavanja opasnosti po zdravlje ljudi koje su identificirane u procjeni rizika – vidi  Plan rizika higijene.
Sigurnost hrane 

 Proizvođač mora osigurati:

da su voditelji berbe ( registrirani proizvodači) završili tečaj o sigurnosti hrane i  osobnoj higijeni od strane ovlaštenog tijela

da su svi radnici na gospodarstvu uključeni u berbu  upućeni u osnove sigurnosti hrane i osobnoj higijeni. 

pristup sanitarnim čvorovima i WC-ima  u krugu od maksimalno 500 metara od mjesta berbe ili osiguranje vozila za tu namjenu koje je uvijek na raspolaganju.  WC-i i sanitarni čvorovi moraju biti dobro opremljenim i primjereno održavani.
da je proizvodno polje očišćeno od otpadaka koji mogu kontaminirati proizvod
Oprema 

Proizvođač prije berbe mora osigurati da su:

da su alati, kontejneri, gajbe, vozila i prikolice koje se koriste za branje i transport očišćeni, dezinficirani, održavani i zaštičeni od onečišćenja
da se ambalaža korištena u berbi koristi isključivo za tu svrhu
da radnici u berbi imaju pristup priboru za pranje ruku u neposrednoj blizini
5. Privremeno skladištenje na gospodarstvu

 Ukoliko proizvođač kraće vrijeme do isporuke skladišti mandarine na svom gospodarstvu, mora osigurati: 

- da su prostorije za prikupljanje i čuvanje kontejnera za proizvode  čiste 

   i sigurne.  

- da su sredstva za čišćenje skladišta u odvojenom prostoru, 

- da su rasvjetna tijela iznad prostora namjenjenog privremenom skladištenju   proizvoda zaštićena na način da u slučaju njihovog loma ne dolazi do kontaminacije svježeg proizvoda.

6. Identifikacija i sljedivost
 Proizvođač mora primjenjivati sustav koji omogućuje identifikaciju i sljedivost cjelokupne isporučene robe do izvornog polja.  Time pridonosi da se utvrde i otklone uzroci zbog kojih roba može biti “neodgovarajuća” ili “zdravstveno upitna”, odnosno da se takva roba može efikasno povući iz prodaje.
7. Zapisi o berbi

Proizvođač vezano za proces berbe mora voditi zapise koji sadrže slijedeće informacije:

očekivani datum berbe

ostvareni datum berbe

identifikacija parcele na kojima se bere

sorte

ubrane kolčine

broj berača

ime voditelja berbe
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