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Hrvatska - koju mnogi s pravom nazivaju "nagljepsim enropskin vriom'" - nesumnjivo ima bogatu gastronomsku ponndu i
tradicijn, n kojoj Inacajno mjesto Zaugima tiesteninay; surlice, fusi, taskrle, pliukanci, trganci.... Odavno je pognato da je ona dio
bogate kulinarske tradicije i posebnosti, te da je u hrvatskim recepturama odoljela globalnim trendovima, a mnogi hrvatski restorani
upravo su preponatljivi po atraktivnosts, kvaliteti i antenticnosti kulinarske, tiestenicarske ponude. Podstrek nam dajn informacije
da unatrag 10-tak godina hrvatski proizvodali proizvode vrhunsku tiesteninu prepoznatu u drugim emljama, ali i od strane
turista koji posjecuin nasu gemiju. 1V 'rijeme je da napravimo iskorak te da gapocenemo terminosloski koristiti novi brand —
whrvatska tiestenina . Tjestenina, pasta, itd. je dio nase svakodnevnice bilo na skromnom hrvatskom ili svjetskom stolu, bilo u
bogatoj restoranskoj ponudi. Ona je ljubimica i bogatib i siromasnib, i gurmana, ona je srce kulinarstva. Ovim kongresom Zelino
da ovo sree jos snagnije kuca na hrvatskom gastronomskom stol.
Nadamo se da ée vam ova tema biti dovoljno intrigantna, akinalna i poticajna, kako bi se prikljucili nasim ajednickin naporima
da dademo odgovarajuci doprinos strucnoj i prakticnoj misli o prici o fiestenini nopée, te posebice o njenom Inacaju i ulozi u
tradicionalnoj gastronomskoj bastini n suvremenom hotelsko-turistickom sektorn Republike Hrvatske.
Stjepan Odobasié,
Robinson d.o.o., direktor

#CONPASTA” KONGRES TJESTENICARSTVA

DATUM | MJESTO: Karlovace, Karlovaéka zupanija, Hrvaiska
9. 11. 2017. godine

GLAVNA TEMA: Tjestenina - srce gastronomije
predavanja

gastro - degustacije

promocija izvornih hrvatskih jela s tjesteninom

natjecanja vrhunskih hrvatskih kuhara

natjecanja uéenika Srednjih kuharskih i prehrambenih skola
Vrhunski kuhari pripremaju jela

Vrhunska gastronomsko - tjestenic¢arska revija na jednom mjestu

VISOKI POKROVITELJI. KARLOVACKA ZUPANLJA

GRAD KARLOVAC
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VISOKI INOZEMNI POKROVITELJ:

¥
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TASTE OF PEACE JERUZALEM - KUHARI BEZ GRANICA
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STRUCNI POKROVITEL)J

prehrambeno
biotehnoloski

%.

w fakultet
Sveuciliste
u Zagrebu PBF - PREHRAMBENO-BIOTEHNOLOSKI FAKULTET ZAGREB
GENERALNI SPONZOR: PODRAVKA d.d. KOPRIVNICA

GLAVNI STRUCNI | GASTRO
SPONZOR: DUKAT d.d. ZAGREB

HRVATSKI KUHARSKI SAVEZ

PROMOTORI: - UDRUGA KUHARA KARLOVACKE ZUPANIJE
= ODJEL ZA KULINARSKE PROMOCIJE PODRAVKA d.d.

SUORGANIZATOR:

HGK
1 8 5 2
ot

HGK - HRVATSKA GOSPODARSKA KOMORA KARLOVAC

HEVATSKA OBRTNICKA KOMORA
CROATIAN CHAMBER OF TRADES AND CRAFTS

) HOK - OBRTNICKA KOMORA KARLOVAC
SPONOZOR PICA:

> Karlovacka pivovara

€lanica Heineken grupe

KARLOVACKA PIVOVARA -CLANICA HEINEKEN GRUPE

SPONZOR TJESTENINA:

ZITOPROIZVOD d.d. KARLOVAC

SPONZOR MESNIH PRERA EVINA
PPK - KARLOVACKA MESNA INDUSTRUJA d.d.

SUORGANIZATOR NATJECANJA
UCENIKA SREDNJIH KUHARSKIH 5 y ;
1 PREHRAMBENIH SKOLA HRVATSKE: TUS - TRGOVACKO UGOSTITELJSKA SKOLA KARLOVAC

ORGANIZATOR UGOSTITELJSKO -GASTRONOMSKE PONUDE: PLETER - USLUGE d.o.o. ZAGREB

PLETER-USLUGE d.0.0.



GLAVNI SPONZOR MLINSKIH

PROIZVODA:

MIP MLIN PEKARE d.o.o. SISAK

SPONZOR PEKARSKIH PROIZVODA:

()
IREKS

IREKS AROMA d.o.o. ZAGREB

GLAVNI ORGANIZATOR 1 VLASNIK LICENCE: ; )
ROBINSON d.o.0. ZAGREB, NOVINSKO NAKLADNICKA KUCA

“#-ROBINSON

MEDIJSKI POKROVITELJI:

k1> karlovaéks> m

~SVIJET HRANE” revija za gastronomiju i turizam

SUIJET HAANE

Moderator kongresa: mr. Kreso Kovaéevi¢
Voditelj recepcije: Josip Poljak
Recepcija: Ilvona Skalamera

Snimatelj kongresa: Damir Kovaéié
Voditelj operativnih poslova: Zeljko Kovaéevié

PROGRAM RADA

09. 11. 2016.
08.00 — 09.00

09.00 - 09.20

cetvrtak
- registracija sudionika

- Pozdravne rijeci;

- Stjepan Odobasi¢, direktor Novinsko - nakladni¢ke ku¢e Robinson d.o.o. Zagreb
- lvan Borovac, predsjednik Udruge kuhara Karlovacke Zupanije

- Damir Plesa, TUS, Trgovacko-ugostiteljska $kola Karlovac, ravnatelj

- Damir Mandié, gradonacelnik Grada Karlovca

Otvaranje CONPASTA-e
Damir Jeli¢, Zupan Karlovacke Zupanije

PLENARNO PREDAVANJE

09.20 - 10.00

10.00 - 10.20
10.20 . 10.40

10.40 - 11.00

- Bozica Markovié, dipl. inZ., HGK - Hrvatska gospodarska komora, direktorica Sektora za
poljoprivredu, Sumarstvo i prehrambenu industriju; TrZiSte tjestenine u Hrvatskoj

- dr. sc. Nikolina Cukelj, PBF — prehrambeno-biotehnolo$ki fakultet Zagreb; 350 nijansi tjestenine
- Matea Mandir McConnell, gastronom; Kakva jela s tjesteninom jedu u Amerikanci?

RADIONICA 1 DEGUSTACIJA

Tradicionalna hrvatska jela s tjesteninom

Primorsko — goranska Zupanija

1. pljukanci mediteraneo (salsa, prsut, mediteranske trave, Spek, istarske kobasice)

2. salata od slatko ljutih penneta ( sir, Sunka, kukuruz Sec¢erac, paprika mix, dumbir, mladi
luk..)

Priprema; Dragan Viskovi¢, ¢lan Upravnog odbora HKS-a Hrvatskog kuharskog saveza

restoran Domino Crikvenica - Dramalj

U radionici se jela spravljaju s pljukancima tvrtke Zitoproizvod d.d. Karlovac i tjesteninom tvrtke

“Podravka” d.d. Koprivnica - Opis spravljanja jela — Degustacija



11.00 - 12.00 PREDAVANJA
- dr. sc. Dubravka Novotni, PBF — prehrambeno-biotehnoloski fakultet Zagreb; Trendovi i inovacije u
proizvodniji tjestenine
-dr. sc. Marko Obranovi¢, PBF — prehrambeno-biotehnoloski fakultet Zagreb; Brasno konoplje, lana i
drugih uljarica kao dodatak u proizvodniji tjestenine
-Dragica Crnkovié, dipl. inz. Zitoproizvod d.d. Karlovac: Svjeza tjestenina — gastronomski izazov na
hrvatskom stolu

12.00 - 12.45 RADIONICA | DEGUSTACIJA
Tradicionalna hrvatska jela s tjesteninom
Varazdinska Zupanija
Toplicki gulas s tjesteninom “gumbeki” (tjestenina Zitoproizvod d.d. Karlovac)
Mlinci a la hotel Minerva - s zagorskim mlincima “Kogutex”
Priprema; Marija Denzi¢, Sefica kuhinje hotela “Minerva” Varazdinske toplice

Specijalna bolnica za medicinsku rehabilitaciju Varazdinske Toplice ,Minerva“
Restoran i pripremnica obroka (catering) Minerva

11.00 U TIJEKU CONPASTE ODRZAVA SE NATJECANJE PROFESIONALNIH KUHARA HRVATSKE
U SPRAVLJANJU TJESTENINE
Kuhari kuhaju s tjesteninom i proizvodima “Podravka” d.d. Koprivnica, te proizvodima “Dukat

o @D

Sirovine za spravljanje jela osiguravaju: E’odravka d.d., Koprivnica, Zito d.o.o. Ljubljana, Dukat d.d. Zagreb,
Zitoproizvod d.d. Karlovac, PPK Karlovac i Kogutex d.o.o. Konjsé€ina

Brasno za spravljanje tjestenine sponzoriraju MIP Mlin pekare d.o.o. Sisak
W

Pekarske proizvode za degustacije sponzorira Ireks Aroma d.o.0. Zagreb

13.30 PROGLASENJE REZULTATA OCJENJIVACKOG SUDA - PASTA KING 2017.

NAGRADE | PRIZNANJA ZA SENIORE:

I. NAGRADA,; 200 eura i medalja zlatna Conpasta “Pasta king”
II. NAGRADA;100 eura i medalja srebrna Conpasta “Pasta king”
IIl. NAGRADA,; 50 eura i bron€ana Conpasta “Pasta king”

Ocjenjivacki sud: Sekcija ocjenjivaca Hrvatskog kuharskog saveza
Miroslav Dolovéak, predsjednik Sekcije i potpredsjednik HKS-a
Ivan Borovac, predsjednik Udruge kuhara Karlovacke zupanije
Dragan Viskovi¢, clan Upravnog odbora HKS-a, Hrvatski kuharski savez
Branko Zufika, akademik kulinarstva

POSEBAN SADRZAJ “CONPASTA” ZA KARLOVCANE - POPULARIZIRANJE TJESTENINA

Sveéano otvorenje Karlovaéke PASTA FESTE — male tjesteniéarske feste

Pozdravni govor: Damir Mandié, gradonacelnik

U 14.00 sati ¢e se na terasi TUS-a Trgovacko — ugostiteljske $kole odrzati prezentacija jela od

tjestenine za gradane Karlovca. Vrhunski kuhari pripremit ¢e blizu 500 porcija raznih tjestenina koje ¢e

sudionici mo¢i degustirati. Jela se pravljaju s tiesteninom Zito d.o.o. Ljubljana, Podravka d.d.

Koprivnica, Zitoproizvod Karlovac d.d. i Kogutex d.0.0. Konj$&ina.

- Drazen Durisevi¢, voditelj Odjela za kulinarske promocije “Podravka” d.d. Koprivnica;
TjesteniCarska jesenska raspodija

- Zlatko Sedlanié¢, kraljevski kuhar, Odjel za kulinarske promocije “Podravka” d.d. Koprivnica:

- Tjesteni¢arska jesenska raspodija



- Matea Mandir McConnell, gastronom: Azijska salata od tjestenine - tjestenina s orijentalnim
zacinima

- Antonio Bukvié, Tomislav Saboli¢ Party d.o.o.; Torteloni — od sira fette i brokule (torteloni
Zitoproizvod d.d. Karlovac

14.00 - 16.00 NATJECANJE MLADIH KUHARA
USPOREDO S PROGRAMOM “CONPASTE” ODRZAVA SE;
- NATJECANJE MLADIH KUHARA | UCENIKA SREDNJIH UGOSTITELJSKIH | KUHARSKIH
SKOLA U SPRAVLJANJU IZVORNIH JELA OD TJESTENINE
Ucenici kuhaju s tjesteninom i proizvodima “Podravka” d.d. Koprivnica, te proizvodima “Dukat
d.d. Zagreb.

NAGRADE ZA UCENIKE:
I . NAGRADA,; Tablet racunalo - diploma i medalja zlatna “Conpasta” - poklon paketi Podravka
Il. NAGRADA,; diploma i medalja srebrna “Conpasta” — poklon paket Podravka
IIl. NAGRADA,; diploma i medalja bon€ana “Conpasta” — poklon paket Podravka

POSEBNA NAGRADA PREHRAMBENIH TEHNOLOGA | NUTRICIONISTA

NAGRADA REDAKCIJE ROBINSON: Diploma i medalja za najoriginalnije jelo s tjesteninom
Poklon paketi Dukat d.d. Zagreb
Diplomai medalja za izvornost jela s tjesteninom
Poklon paketi Dukat d.d. Zagreb

NAPOMENA: Ukoliko su nagradeni uéenici Skole, diplome uz njih dobivaju i njihove Skole i nastavnici

SPONZORI NATJECANJA:
“PODRAVKA d.d. Koprivnica, “DUKAT” d.d. Zagreb, “MIP” MLIN PEKARE d.o.0. Sisak

17.00 SVECANO PROGLASENJE REZULTATA NATJECANJA PODJELA NAGRADA

STRUCNO | ORGANIZACIJSKO POVJERENSTVO:

- Ivan Borovac, predsjednik Udruge kuhara Karlovacke zupanije

- lvana Vukmanié, Udruga kuhara Karlovacke zupanije

- Drazen Saceri¢, Udruga kuhara Karlovacke zupanije

- Miroslav Dolovéak, HKS, predsjednik Sekcije ocjenjivaca

- Drazen DPurisevié¢, voditelj Odjela promocije kulinarstva Podravke d.d. Koprivnica,

- Stjepan Odobasi¢, organizator i vlasnik Conpaste, direktor Novinsko-nakladnicke tvrtke ,Robinson® Zagreb

<~ ROBINSON

INTERNATIONAL PUBLISHING HOUSE - FACHZEITSCHRIFTENVERLAG - NOVINSKO NAKLADNICKO PODUZECE -
NOVINARSKO ZALOZNISKO PODJETJE Subi¢eva 12 10000 ZAGREB
Mob: ++385 98 398 220 e-mail: robinson@robinson.hr; www.robinson.hr; poseban portal; www.conpa.eu;

Organizator zadrzava pravo izmjena programa
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