SCHAUMANN

- Erfolg im Stall

SCHAUMANN

- Erfolg im Stall

BASIC

BASIC-proizvodi optimiraju proces vrenja i poboljSavaju
stabilnost silaza.

- BONSILAGE FORTE

(tekudi i granulirani)

Za trave, djeteline i sjenaze lucerne: u
donjem rasponu suhe tvari. Sprijecava
rast klostridija

BONSILAGE ALFA

(tekuci)

Specijalna kombinacija bakterijskih
sojeva za luzernu,djeteline i ostale
leguminoze.

BONSILAGE PLUS

(tekudi i granulirani)

Pet hetero- i homofermentativnih so-
jeva bakterija mlije¢no-kiselog vrenja
za aerobnu stabilnost trava, djetelina,
lucerne, sjenza zelene razi i GPS-a sa
>30%ST

BONSILAGE MAIS BONSILAGE CCM BONSILAGE GKS

(tekudi i granulirani) (tekuci) (tekuci)

Za kukuruzne silaze i GPS. Prava slika ". Za silaze vlaznog mljevenog zrna ku- Za tretiranje vlaznog cijelog zrna ku-
vrenja, zastita od kvasaca i plijesni. RSIAGE kuruza i CCM. Zastita od nekontroli- kuruza u vertikalnim silosima sa pli-

nom. Zastita od kvasaca i plijesni kod
odgovarajuceg trajanja skladistenja.

ranog razvoja kvasaca kroz izgradnju
aktive octene kiseline.

Sprijecava naknadno vrenje

NOVO: SPEED

Bakterijski soj Lactobacillus diolivorans smanjuje period zrenja silaza na dva
tjedna sa minimalnim gubicima i maksimumom energetskog sadrzaja.

NOVO: Lactobacillus diolivorans je potpuno

BONSILAGE SPEED G BONSILAGE SPEED M X o
(tekugi) (tekuéi) novi, u SCHAUMANN-u selektirani hetero-
Kratko vrijeme zrenja i visoka anaerob- Kratko vrijeme zrenja i visoka anae- fermgntati\{ni §°j baktgrija mlijeEnq-kiseIog
na stabilnost sjenaza travna,djetelina, robna stabilnost kukuruznih i GPS- vrenja sa jedinstvenim metabolizmom i
lucerne i zelene razi. silaza. sinergisticnim efektom.

NOVO: FIT BONSILAGE.Za mjerljivo
FIT-proizvodi usmjeruju fermentaciju prema vise octene ki- V e (:U kval |t EtU SI | aé a.

seline i propilenglikola uz istovremeno jako dobru aerobnu
stabilnost. Rizik za ketozu i acidozu je smanjen.

- BONSILAGE FIT G _ BONSILAGE FITM
(tekuci)

(tekui)
= (QCuvana kvaliteta proteina i aerobna ez \/isoka aerobna stabilnost energetski

. . . . ~ = BON = . e e
stabilnost energetski bogatih sjenaza. ILA\G bogatih kukuruznih i GPS-silaza.

Proizvodni program
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.Najvazniji cilj svih onih koji Zele vise iz
svoje voluminoze je perfektna silaza. Za
tu svrhu je SCHAUMANN dao svoj odlu-
Cujuci doprinos jos od 2000. sa svojim
programom BONSILAGE. BONSILAGE pro-
izvodi su se kvalitetom silaza mijerljivo
dokazali kod nebrojeno mnogo korisnika.
Intenzivno istrazivanje SCHAUMANN-a u
hranidbi Zivotinja i na podrucju bakterija
mlijecno-kiselog vrenja omogucilo je kla-

Aktivno potiskivanje klostridija
kontrola BONSILAGE FORTE
Klostridije (KFl/g SM)

1% 49 90
trajanje siliranja (dani) trava, prvi otkos, 26-32% ST (suha tvar)

BONSILAGE: OD 2000.
NA PRVOM MJESTU NA
TRZISTU 1 INOVACIAMA.

sifikaciju silaznih inokulanata u funkcio-
nalne dodatke. , Tako su sada BONSILAGE
proizvodi organizirani u proizvodne grupe
BASIC, SPEED i FIT i na raspolaganju su za
specificne okolnosti siliranja i zahtjeve iz
prakse. Nove proizvodne grupe ispunja-
vaju centralni zahtjev a to je kvalitetna
i cijenom efikasna hranidba. Sva speci-
jalisticka istrazivanja u SCHAUMANN-u
provode se u kontinuiranoj selekciji i regi-

BONSILAGE BASIC.
Za mjerljivo povecanu
kvalitetu silaza.

BONSILAGE-proizvodiiz BASIC-grupe op-
timiraju proces vrenja i stabilnost silaza i
time su silaze proizvodnije. BONSILAGE-
proizvodi povecavaju u silazama koli¢inu
stabilnog proteina u buragu (UDP) zbog
Cega se Stede u obroku drugi izvori pro-
teina kao 5to su sojina ili repicina sa¢ma.
Proizvodna grupa BASIC obuhvaca Sest
razlicitih silaznih inokulanata za optimal-
nu kontrolu silaznih procesa. Koristeni
sojevi bakterija selektirani su zbog spe-
cijaliziranog djelovanja ovisno o situaciji
siliranja.

straciji odgovarajucih bakterijskih sojeva.
U kombinaciji sa aktualnim znanstvenim
spoznajama koji se odnose na tvorbu me-
tabolita tijekom silaznog vrenja i koji su
vazni u animalnoj fiziologiji- na raspo-
laganju su Vam prilagodeni proizvodi za
vase perfektne silaze.

BONSILAGE PLUS smanjuje razgradnju proteina
(raspon ST od 30-40%)

[ C = protein, nedostupan u buragu i tankom crijevu
e, sporo dostupan [l B, = protein, srednje dostuj
= NPN spojevi
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punovrijedni
pravi protein

netretirano BONSILAGE PLUS
Izvor: GK Donja Saska, Uni Hohenheim 2011.

Brza proizvodnja octene kiseline dovodi do aerobno
stabilne silaZe za samo 14 dana zrenja

kontrola BONSILAGE SPEED G

mlijecna octena pH vrijednost
kiselina kiselina

BONSILAGE FIT G: njezan metabolicki propilenglikol i impre-
sivne kolicine octene kiseline

mlijeéna kiselina octena kiselina [Jfij 1:2-propandiol/

propilenglikol

kontrola BONSILAGE FIT G

Izvor: Zajednicki projekt sa Uni Géttingen i ISF, 2016.

BONSILAGE SPEED.
ZA MJERLJIVO BRZE
SILIRANJE.

Mogu li energetski bogate silaze za samo
dva tjedna zrenja postici vrlo dobru ae-
robnu stabilnost? BONSILAGE SPEED to
omogucuje: ekskluzivno iz SCHAUMANN-
a dolazi novi bakterijski soj Lactobacillus
diolivorans. On sprijecava razgradnje, na-
knadno zagrijavanje i naknadno vrenje.
Time se osigurava visoka jesnost kod vrlo
brzog otvaranja a za vecu fleksibilnost
koristenja silaza.

BONSILAGE FIT.
ZA MJERLJIVO VECI
KRAVLJI FITNESSS.

80 % svih oboljenja mlije¢nih krava desava
se u periodu oko teljenja. Osnova za tak-
vu pojavu: energetski deficit koji vodi ka
metaboli¢kim poremecajima i drugim bo-
lestima. BONSILAGE FIT optimira ener-
getska obiljezja Vasih silaza i brine za
njihovu visoku aerobnu stabilnost. Prim-
jenom silaznih inokulanata utjeCemo na
hranidbeno ovisne bolesti kao Sto su aci-
doza i ketoza. Izgradnja glukoplasticnih
tvari kao Sto je propilenglikol olakSava
metabolizam krave na pocetku laktacije—
za mjerljivo veci kravlji fitness.
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Stabilna silaza ve¢ za 14 dana zrenja
BONSILAGE SPEED M kontrola NN okoli$na temperatura

BONSILAGE FIT G: Odterecenje metabolizma kroz sman-
jenje BHB koncentracije u krvi

kontrola BONSILAGE FIT G

prag za subklini¢ku ketozu
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(]
3 dana prije teljenja 5 dana poslije teljenja

Izvor: Zajednicki projekt sa Uni Géttingen i ISF, 2016.



