
POZIVAMO VAS
11-13. oktobra 2018.  

na NOVOSADSKI SAJAM na
TRO-DNEVNI SAJAM i stručnu konferenciju

IZLAGAČI NA SAJMU
DADEX - Mačvanska Mitrovica - Generalni Sponzor Pe-
karstva, PREDSTAVNIŠTVO BüHLER AG NS - Novi Sad - Gen-
eralni Sponzor Mlinarstva, ALAPALA - Turska, HASBORG - 
Poljska, MC LABOR (CHOPIN) - Beograd, GENC DEGIRMEN 
- Turska, PAVAN-GOLFETTO SANGATI - Italija, METRON 
(DICKEY JOHN) - Novi Sad, NIPEK GOSTOL TST - Zemun, 
WINTERHALTER GASTRONOM YU - Beograd, ALTIN BILEK - 
Turska, GREEN MAGNETIK - Subotica, ITALPAK - Hrvatska, 
SUPERLAB (PERTEN) - Novi Beograd, REBIS TEMPERO - Novi 
Sad, DANUBIUS - Novi Sad, LESAFFRE RS - Beograd, SIGMA 
PROCES - Požarevac, POLJO-MONT - Bački Jarak, ELMONT 
- Sremska Mitrovica, MAT-ING - Niš-Malča, RIS - Dobanovci, 
TIM ELECTRONIC – Šabac, MP AUTOMATIZACIJA - Zemun, 
CUBI - Novi Sad, ICM ELECTRONICS - Novi Sad, EKOLOGIJA 
– Mladenovac, BASTAK INSTRUMENTS – Turska, OR - TAS 
MILLING MACHINERY – Turska, UNORMAK DEGIRMEN – 
Turska, TERMOTEHNA – Čačak, CARDS PRINT – Pančevo, 
CİFT KARTAL MILL MACHINES – Turska, INSTITUT ZA RATAR-
STVO I POVRTARSTVO - Novi Sad, KLAS – Šabac, SKENDŽIĆ 
INŽENJERING – Novi Sad, FINS – Novi Sad

11-13 h - 11.10.2018. (ČETVRTAK)

KVALITET PŠENICE: STANJE, PROBLEMI I REŠENJA
Aktivnosti i mere Ministarstva poljoprivrede. šumarstva i vodoprivrede 
u proizvodnji, plasmanu i preradi pšenice
Tržište pšenice u svetu: dugoročni, kratkoročni i trenutni trendovi  
Vukosav Saković / ŽITA SRBIJE
Najvažniji faktori formiranja prinosa i kvaliteta pšenice  
Miroslav Malešević / BEST SEED PRODUCER
Praksa kontrole pšenice na prijemu u skladišta i alternative mogućnosti  
razvrstavanja pšenice po kvalitetu. Dr Jasna Mastilović, dr Milica Pojić / FINS
13:00 Prezentacija na štandu Bühlera: Regional consumer trends  
in bakery and confectionery
13:30 Prezentacija pekarske opreme na štandu DADEX
14:00 Prezentacija uređaja AMYLAB na štandu MC LABOR
14:30 Prezentacija firme BASTAK INSTRUMENTS
15-17 h - 11.10.2018. (ČETVRTAK)

KVALITET PŠENICE RODA 2018. GODINE
Specifičnosti i mogućnosti korekcije kvaliteta pšenice roda 2018. godine  
u svetlu klimatskih uslova. Dr Elizabeta Janić-Hajnal / FINS
Mogućnosti izvoza i potrebe uvoza pšenice u 2018/19 godini 
Zdravko Šajatović / ŽITOUNIJA
Smernice za optimizaciju procesa mlevenja pšenice roda 2018. godine 
Nebojša Spasojević / MLINPEK ZAVOD, Milan Skendžić / SKENDŽIĆ INŽENJERING
Tehnološke mere u preradi brašna od pšenice oštećenog kvaliteta u pekarama 
i primena aditiva za korekciju kvaliteta brašna od pšenice roda 2018. godine 
Lazar Popović, Milivoje Trtović / MLINPEK ZAVOD
20 h SVEČANA VEČERA SA PROGLAŠENJEM NAJUSPEŠNIJIH UČESNIKA AKCIJE „DOBAR PEKAR“
11-13 h - 12.10.2018. (PETAK)

U SUSRET POTROŠAČIMA:  
PRIMENA PRAVILNIKA O DEKLARISANJU
Primena novih propisa o deklarisanju u oblasti prerade brašna 
i pravilno deklarisanje pekarskih proizvoda 
Nenad Vujović / MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE, ŠUMARSTVA  
I VODOPRIVREDE - SEKTOR POLJOPRIVREDNE INSPEKCIJE
Deklarisanje pekarskih proizvoda - stanje i problemi na tržištu 
dr Jasna Mastilović / FINS
Stavovi potrošača vezano za autentičnost hrane na tržištu sa posebnim 
akcentom na hleb. Goran Papović / NOPS
Akcija DOBAR PEKAR - predstavljanje akcije. Lazar Popović / MLINPEK ZAVOD
13:00 Prezentacija na štandu Bühlera: Digital solution for bakery 
and confectionery production
13:30 Prezentacija pekarske opreme na štandu DADEX
14:00 Prezentacija proizvoda na štandu LESAFFRE
14:30 Prezentacija firme ALAPALA
15-17 h - 12.10.2018. (PETAK)

NOVI IMIDŽ PEKARSKIH PROIZVODA: 
ALTERNATIVNI TRENDOVI U PEKARSTVU
Proizvodi od žita i brašna u funkciji zdravlja / Dr. Jasna Mastilović
Lesaffre / Milena Obradović
Trgocentar (Skroz dobra Pekara) / Miloš Mladenović
MB Komerc, Batajnica / Slobodan Prijić
AS Braća Stanković / Bojana Ninković

PROGRAM 23. MLINARSKO-PEKARSKIH DANA

ARANŽMAN: 
DVA RUČKA

(svaki dan po jedan, od 13-15h)
SVEČANA VEČERA

(sa neograničenim pićem, četvrtak u 20h)
samo 3.600 dinara

Ako ostajete više dana, 
u blizini sajma imate više hotela:

HOTEL MASTER, Braće Popović bb, +381 21 4878 700
www.a-hotel-master.com
SAJAM HOTEL, Hajduk Veljkova 11, +381 21 420 267
www.novisad.travel/lokacije/hotel-sajam/
ADDIKO BANK HOTEL PARK, Novosadskog sajma 35, +381 21 488 88 88 
www.hotelparkns.com 
BEST WESTERN PREZIDENT HOTEL, Futoška 109, +38121 487 7444
www.prezidenthotel.com
PANORAMA CITY INN HOTEL, Futoška 1a
www.hotelpanorama.co.rs
PLANETA INN HOTEL, Jevrejska 36, +381 21 421 021
www.planetainn.com
HOTEL CENTAR, Uspenska 1, + 381 214776333
www.hotel-centar.rs
HOTEL NOVI SAD, Bulevar Jaše Tomića 1, +381 21 442-511
www.hotelnovisad.co.rs
SHERATON NOVI SAD, Polgar Andraša 1, +381 21 4878000
www.marriott.com/hotels/travel/begsi-sheraton-novi-sad

10-14 h - 13.10.2018. (SUBOTA)
DEO I  
HACCP PLAN MLINA/PEKARE
• HACCP: kratak uvod i pregled
• Dijagram toka mlina/pekare i rizici 
za bezbednost hrane

• Kritične kontrolne tačke i kritične 
granice u mlinu/pekari

• Monitoring kritičnih kontrolnih 
tačaka u mlinu i pekari

• Korektivne mere u slučaju 
odstupanja

Pauza za osveženje

DEO II 
POSAO HACCP SISTEM 
REFERENTA U MLINU/PEKARI
Koncizan i konkretan pregled 
aktivnosti vezan za:
• Objekte i opremu
• Održavanje
• Dokumentaciju
• Verifikaciju sistema
• Obuku zaposlenih

Test
Pauza za ručak
Dodela sertifikata

PROGRAM OBUKE ZA HACCP SISTEM REFERENTA

Cena aranžmana obuke 7.500 din.
U ceni je osveženje i ručak
PDV nije uračunat u cenu
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SUPERLAB (PERTEN) - Novi Beograd, REBIS TEMPERO - Novi 
Sad, DANUBIUS - Novi Sad, LESAFFRE RS - Beograd, SIGMA 
PROCES - Požarevac, POLJO-MONT - Bački Jarak, ELMONT 
- Sremska Mitrovica, MAT-ING - Niš-Malča, RIS - Dobanovci, 
TIM ELECTRONIC – Šabac, MP AUTOMATIZACIJA - Zemun, 
CUBI - Novi Sad, ICM ELECTRONICS - Novi Sad, EKOLOGIJA 
– Mladenovac, BASTAK INSTRUMENTS – Turska, OR - TAS 
MILLING MACHINERY – Turska, UNORMAK DEGIRMEN – 
Turska, TERMOTEHNA – Čačak, CARDS PRINT – Pančevo, 
CİFT KARTAL MILL MACHINES – Turska, INSTITUT ZA RATAR-
STVO I POVRTARSTVO - Novi Sad, KLAS – Šabac, SKENDŽIĆ 
INŽENJERING – Novi Sad, FINS – Novi Sad

11-13 h - 11.10.2018. (ČETVRTAK)

KVALITET PŠENICE: STANJE, PROBLEMI I REŠENJA
Aktivnosti i mere Ministarstva poljoprivrede. šumarstva i vodoprivrede 
u proizvodnji, plasmanu i preradi pšenice
Tržište pšenice u svetu: dugoročni, kratkoročni i trenutni trendovi  
Vukosav Saković / ŽITA SRBIJE
Najvažniji faktori formiranja prinosa i kvaliteta pšenice  
Miroslav Malešević / BEST SEED PRODUCER
Praksa kontrole pšenice na prijemu u skladišta i alternative mogućnosti  
razvrstavanja pšenice po kvalitetu. Dr Jasna Mastilović, dr Milica Pojić / FINS
13:00 Prezentacija na štandu Bühlera: Regional consumer trends  
in bakery and confectionery
13:30 Prezentacija pekarske opreme na štandu DADEX
14:00 Prezentacija uređaja AMYLAB na štandu MC LABOR
14:30 Prezentacija firme BASTAK INSTRUMENTS
15-17 h - 11.10.2018. (ČETVRTAK)

KVALITET PŠENICE RODA 2018. GODINE
Specifičnosti i mogućnosti korekcije kvaliteta pšenice roda 2018. godine  
u svetlu klimatskih uslova. Dr Elizabeta Janić-Hajnal / FINS
Mogućnosti izvoza i potrebe uvoza pšenice u 2018/19 godini 
Zdravko Šajatović / ŽITOUNIJA
Smernice za optimizaciju procesa mlevenja pšenice roda 2018. godine 
Nebojša Spasojević / MLINPEK ZAVOD, Milan Skendžić / SKENDŽIĆ INŽENJERING
Tehnološke mere u preradi brašna od pšenice oštećenog kvaliteta u pekarama 
i primena aditiva za korekciju kvaliteta brašna od pšenice roda 2018. godine 
Lazar Popović, Milivoje Trtović / MLINPEK ZAVOD
20 h SVEČANA VEČERA SA PROGLAŠENJEM NAJUSPEŠNIJIH UČESNIKA AKCIJE „DOBAR PEKAR“
11-13 h - 12.10.2018. (PETAK)

U SUSRET POTROŠAČIMA:  
PRIMENA PRAVILNIKA O DEKLARISANJU
Primena novih propisa o deklarisanju u oblasti prerade brašna 
i pravilno deklarisanje pekarskih proizvoda 
Nenad Vujović / MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE, ŠUMARSTVA  
I VODOPRIVREDE - SEKTOR POLJOPRIVREDNE INSPEKCIJE
Deklarisanje pekarskih proizvoda - stanje i problemi na tržištu 
dr Jasna Mastilović / FINS
Stavovi potrošača vezano za autentičnost hrane na tržištu sa posebnim 
akcentom na hleb. Goran Papović / NOPS
Akcija DOBAR PEKAR - predstavljanje akcije. Lazar Popović / MLINPEK ZAVOD
13:00 Prezentacija na štandu Bühlera: Digital solution for bakery 
and confectionery production
13:30 Prezentacija pekarske opreme na štandu DADEX
14:00 Prezentacija proizvoda na štandu LESAFFRE
14:30 Prezentacija firme ALAPALA
15-17 h - 12.10.2018. (PETAK)

NOVI IMIDŽ PEKARSKIH PROIZVODA: 
ALTERNATIVNI TRENDOVI U PEKARSTVU
Proizvodi od žita i brašna u funkciji zdravlja / Dr. Jasna Mastilović
Lesaffre / Milena Obradović
Trgocentar (Skroz dobra Pekara) / Miloš Mladenović
MB Komerc, Batajnica / Slobodan Prijić
AS Braća Stanković / Bojana Ninković

PROGRAM 23. MLINARSKO-PEKARSKIH DANA

ARANŽMAN: 
DVA RUČKA

(svaki dan po jedan, od 13-15h)
SVEČANA VEČERA

(sa neograničenim pićem, četvrtak u 20h)
samo 3.600 dinara

Ako ostajete više dana, 
u blizini sajma imate više hotela:

HOTEL MASTER, Braće Popović bb, +381 21 4878 700
www.a-hotel-master.com
SAJAM HOTEL, Hajduk Veljkova 11, +381 21 420 267
www.novisad.travel/lokacije/hotel-sajam/
ADDIKO BANK HOTEL PARK, Novosadskog sajma 35, +381 21 488 88 88 
www.hotelparkns.com 
BEST WESTERN PREZIDENT HOTEL, Futoška 109, +38121 487 7444
www.prezidenthotel.com
PANORAMA CITY INN HOTEL, Futoška 1a
www.hotelpanorama.co.rs
PLANETA INN HOTEL, Jevrejska 36, +381 21 421 021
www.planetainn.com
HOTEL CENTAR, Uspenska 1, + 381 214776333
www.hotel-centar.rs
HOTEL NOVI SAD, Bulevar Jaše Tomića 1, +381 21 442-511
www.hotelnovisad.co.rs
SHERATON NOVI SAD, Polgar Andraša 1, +381 21 4878000
www.marriott.com/hotels/travel/begsi-sheraton-novi-sad

10-14 h - 13.10.2018. (SUBOTA)
DEO I  
HACCP PLAN MLINA/PEKARE
• HACCP: kratak uvod i pregled
• Dijagram toka mlina/pekare i rizici 
za bezbednost hrane

• Kritične kontrolne tačke i kritične 
granice u mlinu/pekari

• Monitoring kritičnih kontrolnih 
tačaka u mlinu i pekari

• Korektivne mere u slučaju 
odstupanja

Pauza za osveženje

DEO II 
POSAO HACCP SISTEM 
REFERENTA U MLINU/PEKARI
Koncizan i konkretan pregled 
aktivnosti vezan za:
• Objekte i opremu
• Održavanje
• Dokumentaciju
• Verifikaciju sistema
• Obuku zaposlenih

Test
Pauza za ručak
Dodela sertifikata

PROGRAM OBUKE ZA HACCP SISTEM REFERENTA

Cena aranžmana obuke 7.500 din.
U ceni je osveženje i ručak. PDV nije uračunat u cenu.

Prijave na: MLINPEK ZAVOD, 021/547-681, office@mlinpekzavod.com


